Naudojimo instrukcija
Mikrobangy krosnelé

Butinai perskaitykite naudojimo instrukcijg pries statydami, jrengdami
ir paleisdami. Sios instrukcijos nurodymuy laikymasis padés apsaugoti
save ir iSvengti pazeidimy.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

Si mikrobangy krosnelé atitinka nustatytus saugos reikalavimus.
Netinkamai naudojant, kyla pavojus susizaloti ir patirti materialine
zala.

PrieS naudodami mikrobangy krosnele, atidZiai perskaitykite naudo-
jimo instrukcijg. Joje pateikta svarbi informacija apie prietaiso mon-
tavima, sauga, naudojimg ir technine priezilrg. Taip apsisaugosite
patys ir apsaugosite prietaisg nuo gedimy.

Kaip nurodyta standarte IEC 60335-1, “Miele” rekomenduoja susi-
pazinti su prietaiso montavimo instrukcija, saugos nurodymais ir
jspéjimais bei jais vadovautis.

“Miele” neatsako uz zalg, atsiradusig dél $iy nurodymy nepaisymo.

ISsaugokite Sig naudojimo instrukcijg ir perduokite kitam galimam
savininkui!

Tinkamas naudojimas

P Mikrobangy krosnelé skirta naudoti namy tkyje.
Sis prietaisas néra skirtas naudoti lauke.

P Mikrobangy krosnele galima naudoti tik 2000 m aukstyje Zemiau
juros lygio.

P> Prietaisg naudokite tik buityje — maisto produkty atitirpinimui, pasildy-
mui, kepimui, kepinimui keptuve ir marinavimui. Bet koks kitoks naudoji-
mas yra draudziamas.

P Jeigu mikrobangy krosneléje dziovinsite degias medziagas, iSgaruos jo-
se esanti dregmeé. Jos gali iSsauséti ir uzsiliepsnoti. Niekada nenaudokite
mikrobangy krosnelés greitai uzsiliepsnojanciy medziagy saugojimui ir
dziovinimui.

P Asmenys, kurie dél nepakankamy fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéji-
my arba nepakankamos patirties ar nezinojimo negali saugiai valdyti_
asmenys gali prietaisg naudoti nepriziGrimi tik tada, jeigu jie buvo supa-
Zindinti su saugaus prietaiso naudojimo taisyklémis. Vaikai turi gebeéti
atpazinti ir suprasti galimus netinkamo naudojimo pavojus.

P Dél keliamy auksty reikalavimy (pvz., dél temperatiros, drégmeés,
atsparumo cheminiam poveikiui, susidévéjimui ir vibracijos) maisto
ruoSimo skyriuje jrengtas specialus apsSvietimas. Sj specialyjj apsvie-
tima leidziama naudoti tik pagal paskirt]. Jis néra skirtas patalpy ap-
Svietimui. Keitimg gali atlikti tik “Miele” jgaliotas specialistas arba
“Miele” garantinio aptarnavimo skyrius.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

» Sioje orkaitéje su mikrobangy funkcija naudojamas 1 apsvietimo
Saltinis, priskiriamas E energijos vartojimo efektyvumo klasei.

Vaikai namy akyje

P Naudokite paleidimo blokatoriy, kad be priezitros palikti vaikai ne-
galéty jjungti mikrobangy krosnelés.

P> Priziarékite netoli mikrobangy krosnelés esancius vaikus.

P> Vaikai nuo astuoneriy mety gali be prieziGros naudoti mikrobangy
krosnele tik tada, jeigu jie yra supazindinti su saugiu prietaiso naudoji-
mu. Vaikai turi gebéti atpazinti ir suprasti galimus netinkamo naudoji-
Mo pavojus.

P NepriziGrimi vaikai neturéty valyti ir priziGréti prietaiso.

P> Prizitrékite netoli mikrobangy krosnelés esancius vaikus. Neleiskite
vaikams Zaisti su prietaisu.

P Pavojus uzdusti! Vaikai zaisdami gali jsivynioti j pakavimo medZiagg
(pvz., plévele) arba uzsimauti jg ant galvos ir uzdusti. Laikykite jg vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

P Pavojus nudegti! Suaugusiy asmeny oda labiau atspari aukstos
temperatiros poveikiui nei vaiky. Kepinant su mikrobangy rezimu ar
be, maisto ruoSimo skyrius, keptuvo elementas ir prietaiso durelés
jkaista! Neleiskite vaikams liesti prietaiso jo veikimo metu.

Techniné sauga

P Pazeista mikrobangy krosnelé gali bati nesaugi. Patikrinkite, ar néra
matomy pazeidimy. Niekada nenaudokite pazeisto prietaiso.

P Kad bity iSvengta pavojaus naudotojui, pakeisti pazeistg maitinimo
laidg gali tik “Miele” jgaliotas specialistas.

P Galimas epizodinis arba nepertraukiamas eksploatavimas su auto-
nomine arba tinklo sinchronine elektros tiekimo sistema (pavyzdziui,
autonominiais elektros tinklais, rezervinémis sistemomis). Eksploata-
vimo sglyga, kad elektros tiekimo sistema atitikty EN 50160 arba pa-
nasiy standarty nustatytgsias vertes.

Buitinéje instaliacijoje ir Siame “Miele” produkte numatyty saugos
priemoniy funkcijos ir veikimo principas turi bati uztikrinti veikiant au-
tonominiu ir ne tinklo sinchroniniu rezimu arba pakeisti lygiavertémis
jrengimo priemonéemis. Kaip, pavyzdziui, aprasSyta naujausios redakci-
jos VDE-AR-E 2510-2.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

P> Jjungus sugedusj prietaisg, mikrobangos gali kelti pavojy naudoto-
jui. Nenaudokite prietaiso, jeigu

— durelés yra islinkusios,

— atsilaisvine dureliy lankstai,

— korpuse, durelése arba maisto ruoSimo skyriaus sienelése yra mato-
my plySiy arba jtrakimy.

P> Palietus jungtis su jtampa arba pakeitus elektrines arba mechani-
nes konstrukcijas, gali kilti pavojus gyvybei ir sutrikti prietaiso funkci-
jos. Jokiu badu neatidarykite prietaiso korpuso.

P> Prietaiso specifikacijy lenteléje pateikti jungimo duomenys (daznis,
saugikliai) turi atitikti elektros tinklo duomenis, kad prietaisas nesu-
gesty. Pries prijungdami prietaisg, juos palyginkite. Kilus abejoniy, pa-
sikonsultuokite su elektriku.

gaisro pavojus). Nenaudokite jy mikrobangy krosnele jungdami prie e-
lektros tinklo.

P Tik prijunge prietaisg prie pagal visus reikalavimus jrengtos jZemini-
mo sistemos, uztikrinsite jo elektros instaliacijos sauguma. Svarbu,
kad buty islaikyta Si pagrindiné saugumo sglyga ir iSvengta pavojaus
dél pazeisto arba nesamo jzeminimo laido (pvz., elektros smugio). Ki-
lus abejoniy, kvalifikuotas specialistas turéty patikrinti pastato elekt-
ros instaliacijg.

P> Nestatykite prietaiso per arti Salia esancio baldo. Kad baty uztikrin-
tas nepriekaistingas prietaiso ventiliavimas ir védinimas, aplink prie-
taisg batina palikti bent 5 cm oro tarpg, o vir$ prietaiso — net 19,5 cm.
P Dél netinkamai atlikty remonto darby gali kilti pavojus naudotojui. Re-
monto darbus leidZiama atlikti tik “Miele” jgaliotam specialistui arba
“Miele” garantinio aptarnavimo skyriui.

P> Jei mikrobangy krosnelés remonto darbus atliks ne “Miele” jgalio-
tas garantinio aptarnavimo skyrius, prarasite teise j garantija.

P> Pries atlikdami remonto, valymo ar priezitros darbus, atjunkite prie-
taisg nuo maitinimo tinklo. Prietaisas laikomas atjungtu nuo maitinimo
tinklo, jeigu:

— prietaiso kistukas yra iStrauktas is tinklo.

Netraukite uz maitinimo laido, suimkite kiStukg ir iStraukite jj iS maitini-
mo tinklo.

— ISjungtas namo instaliacijos saugiklis.

— Visiskai iSsukti jsukamieji namo instaliacijos saugikliai.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

P “Miele” uztikrina, kad tik originalios atsarginés dalys atitinka visus
saugos reikalavimus. Sugedusias dalis galima keisti tik originaliomis
atsarginémis “Miele” dalimis.

P> | spintg jmontuotas mikrobangy krosneles naudokite tik atidare
spintos dureles. Prietaisui veikiant, neuzdarykite dureliy. Uz uzdaryty
dureliy kaupiasi Siluma ir dréegmeé. Taip galite pazeisti krosnele ir jmon-
tavimo spintg. Spintos duris uzdarykite tik tada, kai prietaisas bus vi-
siSkai atvéses.

P> Skirta tik j spintg su pakeliamomis durelémis jmontuotoms mikro-
bangy krosneléms: prietaisui veikiant, laikykite dureles pakeltas.

P Mikrobangy krosnelés nenaudokite nestacionariose vietose (pvz.,
laivuose).

Tinkamas naudojimas

/N Pavojus nusideginti prisilietus prie keptuvo!

Kepinant keptuvo grotelés jkaista (su arba be mikrobangy rezimo).
Galite nusideginti prisiliete prie karSty maisto ruosSimo skyriaus sie-
neliy, keptuvo kaitinimo elemento, kepamo patiekalo, priedy ir prie-
taiso dureliy.

Jdédami arba iSimdami karstg patiekalg, taip pat kiSdami rankas |
karStg maisto ruosSimo skyriy, naudokite puodkéles.

P |sitikinkite, kad patiekalai visada bty pakankamai Silti.

Sildymo trukmeé priklauso nuo keleto veiksniy: pradinés temperatiros,
kiekio, patiekalo rusSies sudeties, recepto keitimo.

Maiste galimai esancios bakterijos zusta tik tam tikroje temperattroje
(> 70 °C), kaitinant tam tikrg laikg (> 10 min). Kilus abejoniy, ar patie-
kalas pakankamai susiles, pailginkite trukme.

P> Svarbu, kad maisto produkte temperatira tolygiai paskirstyty ir ba-
ty pakankamai auksta.

Kad patiekalai pasilty tolygiai, juos apverskite arba pamaisykite, o Sil-
dydami, atitirpindami arba kepdami atkreipkite démesj ir j nurodytg
temperattros suderinimo laikg. Suderinimo laikas — tai ramybés lai-
kas, per kurj patiekale tolygiai pasiskirsto temperatira.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

P> Atkreipkite démesj, kad patiekaly kepimo, pasildymo ar atitirpinimo
trukmé mikrobangy krosneléje yra gerokai trumpesné, negu orkaitéje
ar ant kaitlentés.

Per ilgai Sildomas patiekalas gali iSdzilti ar savaime uzsiliepsnoti. Kyla
gaisro pavojus! Duonos gaminiy, bandeliy, géliy arba zoleliy dziovini-
mas taip pat gali sukelti gaisrg. Atsisakykite Siy produkty dziovinimo
mikrobangy krosneléje!

P> Pagalvés su gradeliy, vy$niy kauliuky arba gelio uzpildais ir kiti pa-
nasus daiktai gali uzsidegti ir iSimti iS mikrobangy krosnelés. NeSildy-
kite jy krosneléje. Galite sukelti gaisrg!

P Mikrobangy krosnelé néra skirta reikmeny valymui ir dezinfekavi-
mui. ISimant gaminj, del aukStos temperaturos kyla pavojus nuside-
ginti. Gaisro pavojus!

P Netinkamai jdéje Sildomg patiekalg arba jjunge tuscig prietaisa, rizi-
kuojate jj sugadinti. Nenaudokite prietaiso indy pasildymui, Zoleliy
dziovinimui ir pan.

P Mikrobangy krosnele jjunkite tik j maisto ruosimo skyriy jdéje mais-
to produktg ar skrudinimo indg, naudokite tik ant sukamosios lekstés.

» Sildant uzdarytus indus arba butelius, susidaro slégis, kuris gali su-
kelti sprogima. Nesildykite patiekaly ir skysCiy uzdaruose induose arba
buteliuose.

Jeigu Sildote kadikiy maistelj, nuimkite dangtelj ir Ciulptuka.

» Sildant patiekalg, $iluma susilaiko patiekale, todél indas nejkaista.
Jis susSyla tik nuo patiekalo Silumos. ISéme patiekalg patikrinkite, ar jis
pakankamai Siltas. Nespreskite pagal indo temperatirg! Sildydami
kadikiy maistelj, stenkités pasirinkti tinkama temperatira! Kad ki-
dikis nenusideginty, pasildytg maistelj iSmaisSykite arba supurtykite ir
paragaukite.

P Mikrobangy krosneléje Sildomi skysciai gali uzvirti, gali nutikti, kad
bus pasiekta uzvirimo temperatira, bet nebus matomi virimui jprasti
burbulai. Skystis uzverda netolygiai. Dél taip vadinamo uzdelsto uzvirimo
iSémus arba sukracius indg, gali staiga pradéti kilti burbulai, skystis gali
staiga uzvirti. Pavojus nudegti!

Burbuliavimas gali bati toks staigus, kad durelés atsidarys savaime. Pa-
vojus susizeisti ir sugadinti prietaisg! Prie$ Sildydami ar virindami skystl,
ji |sma|syk|te Skysuams jkaitus, palaukite bent 20 sekund2|q, tada iSim-
kite indg i$ maisto ruosimo skyrlaus Sildydami skysg&ius, j indg galite
jstatyti stikline lazdele arba panasy daikta.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

P> Jeigu nuo maisto produkty pradeda rdkti dimai, neatidarykite kros-
nelés dureliy, taip iSvengsite liepsnos iSplitimo.

Nutraukite procesg ir iSjunkite mikrobangy krosnele, iStraukite i lizdo
kiStuka.

Dureles atidarykite tik tada, kai neliks dumy.

P Nuo karscio gali uzsidegti aliejus ir riebalai, jy neperkaitinkite. Jeigu
naudojate aliejy ir riebalus, nepalikite mikrobangy krosnelés be prie-
Ziuros. Prietaiso nenaudokite gruzdinimui. Degancio aliejaus ir riebaly
negesinkite vandeniu. ISjunkite orkaite, palikite uzdarytas dureles ir
liepsna iSblés.

P Dél aukstos temperatlros gali uzsidegti Salia jjungtos mikrobangy
krosneles laikomi degls daiktai. Prietaiso jokiu budu nenaudokite pa-
talpy Sildymui.

P> Jeigu maisto ruoSimui naudojate alkoholinius gérimus, atkreipkite
démesj, kad aukstoje temperatiroje alkoholis garuoja ir patekes ant
karsty pavirsiy gali uzsiliepsnoti. Jokiu budu nekaitinkite nepraskiesto
alkoholio. Gaisro pavojus!

P> Maisto ruosimo skyriuje laikomi arba Sildomi patiekalai gali iSsau-
seti, o iSsiskirianti dregme gali sukelti mikrobangy krosnelés korozija.
Galite pazeisti valdymo skydelj, stalvirsj ir jmontavimo spintg. Todél
patiekalus uzdenkite.

P Norédami ivengti korozijos, nuo nertdijanciojo plieno maisto ruo-
Simo skyriaus sieneliy i$ karto nuvalykite patiekaly su druska arba
skysciy likucius.

P> Baigus naudoti, prietaiso vidus bina karStas. Galite nudegti! Valykite
tik atvésusj maisto ruoSimo skyriy ir priedus. Jeigu prietaiso neiSvalysite
iS karto, tai padaryti bus sudétingiau, o tam tikrais atvejais nejmanoma.
Tam tikromis aplinkybémis dideli neSvarumai gali pazeisti prietaisg ar su-
kelti pavojingus atvejus. Gaisro pavojus!

Laikykités skyriuje “Valymas ir priezitra” pateikty nurodymy.

P Gaisro pavojus! Naudoti mikrobangy krosnelése nepritaikyti indai
gali bati sugadinti, o prietaisas gali buti pazeistas. Nenaudokite meta-
liniy indy, aliuminio folijos, stalo jrankiy, indy su metalo sluoksniu,
kristoliniy tauriy, kuriose yra Svino, dubenéliy apvalintais krastais,
karscCiui jautriy plastikiniy indy, mediniy indy, metaliniy spaustuky,
plastikiniy ir popieriniy spaustuky su vielute, plastikiniy indy su ne iki
galo nuimtu aliuminio danggiu (zr. skyriy “Indy pasirinkimas mikro-
bangy krosnelei”).

Naudojami Sie daiktai gali paZeisti indus arba sukelti gaisrg.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

P> Vienkartiniai plastikiniai indai turi atitikti skyriuje “Indy pasirinkimas
mikrobangy krosnelei. Plastikas” nurodytas savybes.

Nepalikite mikrobangy krosnelés be priezilros, jeigu maisto produk-
tus Sildote arba kepate vienkartiniuose induose i$ plastiko, popieriaus
arba kity degiy medziagy.

P Siluma iSlaikancios pakuotés dazniausiai yra i$ plonos aliuminio fo-
lijos. Si folija atspindi mikrobangas. Mikrobangos gali taip jkaitinti po-
pieriaus sluoksnj, kad Sis uzsiliepsnos.

Mikrobangy krosneléje nesildykite patiekaly Silumg iSlaikanCiose pa-
kuotése (pvz., maiSeliuose, skirtuose keptam vis&iukui).

P> Jeigu sildysite nuluptus kiausinius, jy tryniai gali staigiai sprogti.
Pries tai keletg karty perdurkite kiauSinio trynio plevele.

P> Jeigu Sildote kiauSinius su lukstu, Sie sprogsta net ir iSimti i$ maisto
ruoSimo skyriaus. KiauSinius su lukstu virkite tik specialiame inde.
Mikrobangy krosneléje nesildykite kietai virty kiausiniy.

P> Jeigu Sildote maisto produktus su kieta odele arba luk$tu (pvz., po-
midorus, desreles, bulves su lupenomis, baklazanus), jie gali sprogti.
Pries tai keletg karty perdurkite jy odele arba juos jpjaukite, kad galéty
pasiSalinti atsirade garai.

P Mikrobangy krosnelés rezimui netinka indai su tuséiavidurémis ir
ant dangciy esancCiomis rankenomis. | tuSCiavidures ertmes gali pa-
tekti dregmés ir susidaryti didelis slégis, kuris sprogdamas sugadinty
tuddiavidurius daiktus (i8imtis: i$ tuciaviduriy daikty pa$alintas pa-
kankamas kiekis oro). Nenaudokite kepimui tokiy indy.

P Gyvsidabrio arba skyscio pripildyti termometrai nepritaikyti aukstai
temperatdrai ir lengvai duzta.

Norédami patikrinti patiekalo temperatirg, sustabdykite prietaiso vei-
kimag. Patiekaly temperatirg matuokite specialiai tam pritaikytu ter-
mometru.

P> Garinio valytuvo garai gali patekti ant jtampingyjy mikrobangy
krosnelés daliy ir sukelti trumpajj jungima. Todél krosnelés niekada
nevalykite valymo garais prietaisu.

Taikoma prietaisams su neriidijanciojo plieno pavirSiumi:

P> PavirSius lengvai braizosi. Gali subraizyti net magnetai.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

Priedai

P Naudokite tik originalius “Miele” priedus. Jeigu tvirtinamos arba
montuojamos kitos dalys, prarandama teisé j garantijg ir (arba) atsa-
komybé uz gamin].

P “Miele” suteikia iki 15 mety arba maziausiai 10 mety garantijg at-
sarginéms dalims, kurios reikalingos prietaiso funkcijoms uztikrinti,
atsizvelgiant j JUsy orkaités su mikrobangy funkcija gamybos serija.
P> Kartu pristatomi grotelés ar “Gourmet” padéklas yra specialiai pri-
taikyti prie prietaiso bangy ilgio, todel jas galima naudoti tiek kepinant
su mikrobangy rezimu, tiek be.

Nenaudokite abiejy kartu, nes galite paZeisti “Gourmet” padékla. Pa-
déklg “Gourmet” visada dékite tiesiai ant sukamosios lékstes.

P “Gourmet” padéklas labai jkaista. Norédami iSimti padéklg, naudo-
kite puodkéles. Statykite ant karsciui atsparaus pagrindo.

Kepinant keptuvo grotelés jkaista (su arba ne mikrobangy rezimo).
Pavojus nudegti!

P “Gourmet” padéklo nenaudokite kartu su jprastu, naudoti mikro-
bangy krosnelése skirtu dangciu, nes dangtis gali per daug jkaisti.
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Prie$ naudojant pirma karta

Pries naudodami pirmag karta, iSimkite
prietaisg i$ pakuotés ir palikite apie
2 val. kambario temperataroje.

Per tg laikg prietaiso temperatira susi-
vienodins su aplinkos. Taip uztikrinsite
tinkamg prietaiso elektros sistemos vei-
kima.

& Pavojus uzdusti pakavimo me-
dziagomis!

Vaikai zaisdami gali jsivynioti j pakavi-
mo medziagg (pvz., plévele) arba uz-
simauti jg ant galvos ir uzdusti.
Pakavimo medziagas laikykite vai-
kams nepasiekiamoje vietoje.

m Nuimkite visas prietaiso pakavimo
medziagas, taip pat korpuso apsaugi-
ne plévele.

&l
.

Nenuimkite prie$ mikrobangy isleidi-
mo angg esancio skydelio maisto
ruosimo skyriuje ir plévelés nuo dure-
liy vidinés pusés.

m Patikrinkite, ar prietaisas nepazeistas.

& Pazeistas prietaisas gali kelti pa-
vojy sveikatai.

Jjungto prietaiso skleidZziamos mikro-
bangos gali kelti pavojy naudotoijui.
Nenaudokite mikrobangy krosnelés,
jeigu

— prietaiso durelés yra islinkusios,

— atsilaisvine dureliy lankstai,

— korpuse, durelése arba maisto ruo-
Simo skyriaus sienelése yra matomy
plySiy arba jtrakimy.

m Maisto ruoSimo skyriy ir priedus valy-
kite Svaria kempine ir Siltu vandeniu.

1

L
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m Kartu pristatomas trumpas naudojimo
instrukcijas uzklijuokite taip, kad neuz-
dengtumeéte védinimo angy.



Pastatymas ir prijungimas

Statydami mikrobangy krosnele, uzti-
krinkite netrikdomg oro iStraukimg ir
padavimg prietaiso uzpakalinéje daly-
je bei apacioje.

Neuzdenkite védinimo angy ir ertmés
nuo prietaiso apacios ir pastatymo
pavirsSiaus.

ISlaikykite maZiausig 85 cm pastaty-
mo aukstj.

Mikrobangy krosnele galima statyti ir
ant stalvirSio.

Kad baty uztikrintas nepriekaistingas
prietaiso ventiliavimas ir védinimas,
aplink prietaisg batina palikti bent

5 cm oro tarpg, o virs prietaiso — net
19,5 cm.

Nestatykite prietaiso per arti Salia
esancio baldo.

Jeigu mikrobangy krosnele montuosi-
te uz uzdaryty baldo dureliy, gali pra-
déti kauptis Siluma ir drégmé. Galite
pazeisti krosnele ir montavimo spin-
ta.

| spintg jmontuotas mikrobangy kros-
neles naudokite tik atidare spintos
dureles.

Prietaisui veikiant, neuzdarykite dure-
liy.

Spintos dureles uzdarykite tik tada,
kai prietaisas bus visiSkai atvéses.

Skirta tik j spintg su pakeliamomis
durelémis jmontuotoms mikrobangy
krosneléms: prietaisui veikiant, laiky-
kite dureles pakeltas.

Elektros jungtis

& Pavojus susizeisti naudojant ne-
tvarkingg prietaisa.

Prie$ prijungdami jsitikinkite, kad
prietaisas yra tvarkingas.

Niekada nenaudokite netvarkingo
prietaiso.

Prietaisas paruostas prijungti su laidu ir
kistuku.

Jsitikinkite, kad maitinimo lizdas su jze-
minimu yra lengvai prieinamas. Jeigu
taip néra, uztikrinkite, kad kiekvienas e-
lektros instaliacijos polius turéty skiria-
majj jtaisa.

& Gaisro pavojus dél perkaitimo.
Prietaisg prijunge prie sudétiniy kis-
tukiniy lizdy ir ilgintuvy, galite virsyti
kabelio apkrova.

Prietaiso taip pat negalima naudoti su
vadinamaisiais energijg taupanciais
kiStukais, nes sumazés energijos tie-
kimas j prietaisg ir prietaisas per daug
jkais.

Kad iSvengtumeéte galimy pavojy, ne-
naudokite ilgintuvy arba sudétiniy
kiStukiniy lizdy.

Prietaiso jungimui naudokite originaly
kabelj, be jokiy tarpiniy elementy.
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Pastatymas ir prijungimas

Elektros instaliacija turi bati jrengta pa-
gal VDE 0100 ir pagal vietovéje galiojan-
Cius reikalavimus.

Pazeistg maitinimo laidg leidZziama keisti
tik to paties tipo nauju maitinimo laidu
(galima jsigyti “Miele” garantinés prie-
Zidros skyriuje). Saugumo sumetimais
keitimg gali atlikti tik “Miele” jgaliotas
specialistas arba “Miele” garantinés
priezitros skyrius.

Prijungimo duomenys nurodyti specifi-
kacijy lenteléje, ant vidinio priekinio
prietaiso skydelio.

Palyginkite Siuos duomenis su savo e-
lektros tinklo duomenimis. Duomenys
turi sutapti.

Kilus abejoniy, pasikonsultuokite su
elektriku.

Galimas epizodinis arba nepertraukia-
mas eksploatavimas naudojant autono-
mineg arba tinklo sinchronineg elektros
tiekimo sistemg (pavyzdziui, autonomi-
niais elektros tinklais, rezervinémis sis-
temomis). Eksploatavimo sglyga — elekt-
ros tiekimo sistema turi atitikti

EN 50160 arba panasiy standarty nu-
statytasias vertes.

Namy elektros instaliacijos sistemoje ir
diame “Miele” produkte numatyty sau-
gos priemoniy funkcijos ir veikimo prin-
cipas turi bati uztikrinami veikiant auto-
nominiu ir ne tinklo sinchroniniu rezimu
arba pakeisti lygiavertémis jrengimo
priemonémis. Kaip, pavyzdziui, aprasyta
naujausiose VDE-AR-E 2510-2 taikymo
taisyklése.
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Jasy indélis j aplinkos apsauga

Pakuotés utilizavimas

Pakuoté, skirta prietaiso gabenimui, ap-
saugo jj nuo pazeidimy gabenant. Paka-
vimo medziagos pasirinktos atsizvel-
giant j ekologinj tvaruma ir techninius
utilizavimo veiksnius, jas galima perdirb-
ti.

Grazinant pakuote perdirbimui, taupo-
mos Zaliavos. Pasinaudokite konkreciy
medziagy surinkimo punktais ir grgzini-
mo galimybémis. Jums prietaisg parda-
ves “Miele” pardavéjas pakuote priims
atgal.

Seno prietaiso utilizavimas

Elektros ir elektroniniuose prietaisuose
naudojamos vertingos medziagos. Juose
taip pat yra medziagy, misiniy ir kons-
trukciniy elementy, kurie reikalingi ne-
priekaistingam jrangos veikimui bei sau-
gumui uztikrinti. Patekusios j buitines
atliekas arba naudojamos netinkamai,
Sios medziagos gali pakenkti Zzmoniy
sveikatai ir aplinkai. Senos jrangos jokiu
badu nemeskite kartu su buitinémis
atliekomis.

K

Pristatykite prietaisg j artimiausig ne-
naudojamos elektros ir elektroninés
jrangos nemokamo surinkimo punktg
perdirbimui ir utilizavimui, grazinkite par-
davéjui arba “Miele”. Prie§ pristatydami
seng prietaisg utilizuoti, iStrinkite visus
asmeninius duomenis. |statymuose nu-
matyta tvarka esate jpareigotas iSimti i$
prietaiso senas baterijas ir akumuliato-
rius, kuriy nereikia iSardyti. Taip pat gali-
ma iSimti ir nepazeisti lempas. Pristaty-
kite juos j specializuotg surinkimo punk-
ta, kur Sie yra neatlygintinai surenkami.
Pasirtpinkite, kad iSvezti skirta sena
jranga bty laikoma vaikams nepasiekia-
moje vietoje.
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Prietaiso aprasSas

/
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@ Durelés

(@ Dureliy uzraktas

(® Keptuvas

® Valdymo sritis

(® Sukamoji leékste

(® Keptuvo grotelés

@ Padéklas “Gourmet”
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Komplekte esantys priedai

Keptuvo grotelés

Keptuvo groteles galima naudoti vi-
suose kepimo rezimuose, tiek su mi-
krobangy funkcija, tiek be jos, taciau
grotelés netinka, jeigu naudojamas
tik mikrobangy rezimas.

Kad naudojant mikrobangy rezimg gro-
telés netycia nelikty prietaise, nelaikyki-
te jy maisto ruoSimo skyriuje.

Padéklas “Gourmet”

Tai apvalus keptuvo padéklas, padeng-
tas nelimpandia danga. “Gourmet” pa-
déklg naudokite saldziy arba pikantisky
bei greitai paruoSiamy mazy, traskiy uz-
kandziy ruoSimui.

Patarimas: Siuos ir kitus priedus galima
jsigyti “Miele” interneto parduotuvéje.
Produktus taip pat galite jsigyti klienty
aptarnavimo skyriuje arba i$ specializuo-
to “Miele” pardavéjo.
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Valdymo sritis
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® Paros laiko ir valdymo informacijos
rodymo ekranas

(@ Keptuvo ir kombinuotyjy programy
mikrobangy galios pasirinkimo jungi-
klis

(® Sukamasis laiko ir
svorio pasirinkimo jungiklis

® Automatinés programos
(® Paros laikas
(® Laikmatis

@ 1-3 etapy programy eigos i$saugoji-
mo vieta

I$jungimo / i$trynimo mygtukas

® Jjungimo / papildomos minutés pasi-
rinkimo / greitojo jjungimo mygtukas
(galima nustatyti)

Dureliy atidarymo mygtukas



Veikimo aprasymas

Mikrobangy krosneléje yra mag-
netronas. Jis pavercia srove elektroma-
gnetinémis bangomis — mikrobangomis.
Sios bangos ne tik tolygiai paskirstomos
maisto ruoSimo skyriuje, bet ir papildo-
mai atsispindi nuo metaliniy maisto ruo-
§imo skyriaus sieneliy. Taip mikrobangos
iS visy pusiy patenka j maisto produkta.
Lékstei sukantis, pagerinamas mikro-
bangy paskirstymas.

Kad mikrobangos pasiekty patiekalg, in-
das turi bati pralaidus mikrobangoms.
Mikrobangos prasiskverbia pro porcelia-
ng, stiklg, kartong, plastika, bet ne pro
metalg. Todél nenaudokite metaliniy ar-
ba metalo sluoksniu padengty indy
(pvz., su metalinémis dekoracijomis).
Metalas atspindi mikrobangas ir gali su-
sidaryti kibirkstys. Mikrobangos nesuge-
riamos.

Jos tiesiai per tinkamg indg jsiskverbia j
maisto produktg. Maisto produktas su-
darytas i§ daug mazy molekuliy, ypaé
vandens, o mikrobangos jas stipriai vi-
bruoja, t. y. apie 2,5 milijardus karty per
sekunde. Taip susidaro Siluma. Pirmiau-
sia ji atsiranda maisto produkto krastuo-
se, tada keliauja j vidurj. Kuo daugiau
vandens yra maisto produkto sudétyje,
tuo greiciau jis susyla arba iSkepa.

Siluma atsiranda pacdiame patiekale. To-
del:

— Patiekalus mikrobangy krosneléje gali-
ma kepti be skyscio arba jpylus tik Siek
tiek skyscCio arba riebaly.

Maisto produktai greiciau atitirpsta, pa-
Syla arba iSkepa, negu jprastoje kaitlen-
téje arba orkaitéje.

— |18saugo maistines medziagas (pvz., vi-
taminus ir mineralus).

— Beveik nepakeicia natlralios maisto
produkto spalvos ir savito skonio.

Mikrobangy funkcija sustabdoma is kar-
to nutraukus procesg arba atidarius du-
reles. Proceso metu uzdarytos nepa-
Zeistos durelés visiSkai apsaugo nuo
skleidziamy mikrobangy.
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Veikimo aprasymas

Mikrobangose galima greitai atitirpinti,
pasildyti arba iSkepti patiekalus.
Mikrobangose taip pat galite:

— Atitirpinti, pasildyti arba kepti patieka-
lus prie$§ tai nurode mikrobangy galig ir
trukme.

— Atitirpinti, pasildyti arba iSkepti Saldy-
tus pusgaminius.

— Mikrobangy krosnele naudoti kaip
“maZajg virtuvés pagalbininke”, kuri pa-
dés kildinti mieline teslg, iSlydyti Sokola-
da ar sviestg, iStirpinti zelating, paruosti
glajy tortui arba marinuoti nedidelius
kiekius vaisiy, darzoviy ar zuvies.
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Veikimo rezimai
Mikrobangy orkaités “Solo” rezimas

Sj rezima galima naudoti atitirpinimui,
pasildymui arba kepimui.

Keptuvo

Tobulai tinka plok$¢iyjy patiekaly (pvz.,
kepsniy arba desreliy) kepimui.

Mikrobangy ir keptuvo derinj

Kai norite patiekalus apkepinti ir apskru-
dinti. Mikrobangose patiekalas iSkepa, o
keptuve apskrunda.

Automatinés programos

Galite naudotis Siomis automatinémis
programomis:

— penkiomis atitirpinimo programomis
(¥: nuo “Ad 1” iki “Ad 5”),

— keturiomis Saldyty patiekaly atitirpini-
Mo programomis
(F35 : nuo “AC 1” iki “AC 47),

— astuoniomis Svieziy produkty kepimo
programomis
(3% : nuo “AC 1” iki “AC 8”).

Norédami naudoti Sias programas, turite
nurodyti produkto svorj.

Maisto produkty svorj galima nurodyti
gramais (g) arba svarais (Ib) (zr. skyriy
“Prietaiso nustatymy keitimas”).



Mikrobangy krosneléje naudojami indai

Metalas

- prasiskverbia pro stiklg, porceliang,
plastika ar kartong,

- prasiskverbia j maisto produktus.

& Netinkami maisto ruosimo indai
gali uzsidegti!

Naudoti mikrobangy krosnelése ne-
pritaikyti indai gali bati sugadinti, o
prietaisas gali biti pazeistas.
Vadovaukités pateiktomis tinkamy in-
dy naudojimo nuorodomis!

Indo medziaga ir forma

Sildymo ir kepimo trukme priklauso nuo
naudojamo indo medziagos ir formos.
Labiausiai tinka apvalis ir ovalUs ploksti
indai. Tokiose formose patiekalai susyla
tolygiau, negu kampuotose.

& Pavojus susiZeisti naudojant in-
dus su tus¢&iavidurémis rankenélémis
ir j dangCio mygtukus.

Naudojant indus su tusc¢iaviduriais
elementais, j juos gali prasiskverbti
drégmé, gali susidaryti slégis, kuris
sprogdamas sugadinty tusciavidurius
elementus.

Nenaudokite indy arba danggiy su
tusciavidurémis rankenélémis, ne-
bent i$ jy yra pasalintas oras.

Metalas

Pasirinke mikrobangy rezimg, nenau-
dokite metaliniy indy, aliuminio foli-
jos, stalo jrankiy ir jokiy indy su
metalo sluoksniu (pvz., paauksuotais
kra$tais, kobalto dekoru). Metalas at-
spindi mikrobangas ir taip apsunkina
kepima.

Nenaudokite plastikiniy indeliy, nuo
kuriy ne visiskai nuimtas aliuminio fo-
lijos dangtelis.

[Simtys:

- Pusgaminius aliuminio indeliuose
galite ir atitirpinti, ir pasildyti. Svarbu:
nuimkite dangtelj, o indg pastatykite
bent 2 cm atstumu nuo maisto ruosimo
skyriaus sieneliy. Patiekalai Sildomi tik i$
virSaus. Jeigu paruostg patiekalg i$ aliu-
minio folijos indo perkelsite j mikroban-
gy krosneléms tinkama, Siluma pasis-
kirstys tolygiau.
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Mikrobangy krosneléje naudojami indai

Jeigu naudosite indus i$ aliuminio, gali
pasigirsti spragseéjimas arba prasidéti
kibirk§¢iavimas, todél nedékite jy ant

groteliy.

- Aliuminio folija

Jeigu ruosiate nevienodo dydzio mésos
gabalus, pavyzdziui, sparnelius, Sie ati-
tirps, susils arba iSkeps tolygiau, jeigu
paskutinémis minutémis plokstesnes
dalis uzdengsite mazais aliuminio folijos
lakstais.

Aliuminio folija turi bati bent 2 cm nu-
tolusi nuo maisto ruosimo skyriaus
sieneliy. Jie negali liestis prie sieneliy!

- Metaliniai ieSmai, sgvarzos
Metalines dalis galite naudoti tik jeigu
mésos gabalai yra kur kas didesni uz
metalga.

Indy glaziros, dazai

Kai kuriose indy glazlrose ir dazuose
yra metalo sudedamujy daliy. Sie in-
dai néra tinkami mikrobangoms.

Stiklas

Geriausiai tinka ugniai atsparus stiklas
arba stiklo keramika.

Kristolas, kurio sudétyje yra Svino, mi-
krobangy krosneléje gali sprogti.

Jis néra tinkamas naudoti mikroban-
gose.

Porcelianas
Gerai tinka porceliano indai.

Jie turéty bati be metalo dekoro (pvz.,
paauksuoto krastelio) ir be tusciavi-
duriy rankenéliy.
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Fajansas
Jeigu fajansas yra dazytas, rastas turi
blti padengtas glazlra.

Fajansas gali jkaisti.
Naudokite puodkéles.

Mediena

Kepimo metu i§ medinio indo iSga-
atsirasti jtrakimy.

Mediniai indai nepritaikyti naudoti
mikrobangose.

Plastikas

& Karscio sukelti plastiko pazeidi-
mai.

Plastikiniai indai turi bati atspards
karsciui ir islaikyti maZziausiai 110 °C
temperatira. Kitaip jie deformuojasi,
plastikas gali susilieti su maistu.
Plastikinius indus naudokite tik pasi-
rinke “Solo” mikrobangy rezima.

Specializuotose parduotuvése galima

jsigyti specialiy plastikiniy mikrobangy

krosneliy indy.
Plastikiniai indai i§ melamino netinka
naudoti mikrobangose. Jie sugeria ener-

gijg ir jkaista. Pirkdami pasiteiraukite, i§

kokios medziagos yra pagaminti plastiki-
niai indai.

Putplaséio indus (pvz., pagamintus i$
stiroporo), galima naudoti norint trumpai
pasildyti patiekala.

Jeigu patiekalo kepimui arba pasildy-
mui ketinate naudoti plastikinj kepi-
mo maiselj, jj pries tai keliose vietose
pradurkite. Per angeles pasiSalins ga-
rai. Sumazinsite slégio susidarymg
maiselyje, apsaugosite maiselj nuo
galimo sprogimo.



Mikrobangy krosneléje naudojami indai

Be to, galima jsigyti specialiy kepimo

garuose maiseliy, kuriy nereikia pradurti.

Vadovaukités ant pakuoteés pateiktais
nurodymais.

& Netinkami maisto ruosimo indai
gali uzsidegti!

Nenaudokite metaliniy spaustuky ar-
ba plastikiniy ir popieriniy spaustuky
su vielute, Sie taip pat gali pradéti
degti.

Nenaudokite jy.

Vienkartiniai indai

Vienkartiniai plastikiniai indai turi atitikti

skyriuje “Plastikas” nurodytas savybes.

& Netinkami maisto ruosimo indai
gali uzsidegti!

Plastikiniai, popieriniai arba i$ kity de-
giy medziagy pagaminti vienkartiniai
indai gali uzsidegti.

Jeigu maisto produktus Sildote arba
kepate vienkartiniuose induose i$
plastiko, popieriaus arba kity degiy
medziagy, nepalikite prietaiso be
prieziuros.

Prisidékite prie aplinkos tausojimo ir
stenkités nenaudoti vienkartiniy indy!

Indy bandymas

Jeigu nesate tikri, kurie indai labiausiai
tinka naudoti su mikrobangomis (stikli-
niai, moliniai ar indai i§ porceliano), gali-
te juos iSbandyti:

m Tuscig indg pastatykite maisto ruosi-
mo skyriaus viduryje.

m Uzdarykite dureles.

m Galios pasirinkimo jungiklj nustatykite
ties 900 W.

m Laiko pasirinkimo jungikliu nustatykite
30 sekundziy trukme.

m Paspauskite mygtukg “Start”.

Jeigu bandymo metu isgirsite sprag-
séjimg ir pasirodys kibirkStys, prietai-
sg i$ karto i$junkite (du kartus pa-
spauskite “Stop/C” mygtukg)! Indai,
kurie sukelia tokig reakcijg, netinka
mikrobangoms. Jeigu abejojate, pasi-
konsultuokite su indy gamintoju arba
tiekéju.

Atlikdami §j bandyma negalésite pati-

krinti, ar i$ tusciaviduriy rankeny yra
pakankamai iSleistas oras.
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Mikrobangy krosneléje naudojami indai

Dangtis

- sulaiko inde garus, ypac¢ ilgiau kaiti-
nant,

- pagreitina pasildymo procesg,

- apsaugo patiekalus nuo iSsauséjimo,

- apsaugo maisto ruoSimo skyriy nuo
nedvarumy.

m Todél pasirinke mikrobangy rezima, uz-
denkite patiekalus naudoti mikrobangy
krosnelése pritaikytu danggiu.

Danggdiai jsigyjami atskirai.

Vietoje dangcio galite naudoti ir mikro-
bangoms pritaikytg skaidrig plévele.
|prasta buitiné skaidri plévelé nuo kars-
Cio gali deformuotis ir patekti j patiekala.

& Karscio sukelti plastiko pazeidi-
mai.

Dangcio medziaga atspari 110 °C
temperatirai (Zr. gamintojo pateiktus
duomenis). Jeigu temperatira auks-
tesneé, plastikas gali deformuotis ir
patekti j patiekala.

Todél dangtj galima naudoti tik mikro-
bangy krosnelése, pasirinkus tik mi-
krobangy rezimg, be “Gourmet”
padéklo.
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& Pazeidimai, atsirade uzdengus
angas.

Jeigu naudojamas maZo skersmens
indas, vandens garai gali nepasisalinti
per Sonines dangcio angas. Dangtis
gali per daug jkaisti ir iSsilydyti.
Atkreipkite démesj, kad dangtis neuz-
sandarinty indo.

Nenaudokite danggio, jeigu

- Sildote dziGvésiais apibarstytus patie-
kalus,

- norite, kad patiekalai apskrusty (pvz.,
skrudinate duong),

- naudojate “Gourmet” padékla.

& Sprogimo pavojus dél susidariu-
sio slégio!

Sildant uzdarytus indus arba butelius,
susidaro slégis, kuris gali sukelti spro-
gima.

Niekada neSildykite patiekaly arba
skysgiy uzdaruose induose (pvz., bu-
teliuky su kadikiy maisteliu). Prie$ tai
atidarykite indelius. Nuo kadikiy bu-
teliuky nuimkite dangtelj ir Ciulptuka.



Pirmasis paleidimas

Paros laiko nustatymas

m Prijunkite prietaisg prie maitinimo
tinklo.

Kol nustatysite paros laikg, indikatoriaus

laukelyje mirksés 12:00 ir @. Jjungus

prietaisg j tinklg, laikas skai¢iuojamas

nuo 12:00 valandos.

-0

m Pasukite laiko pasirinkimo jungiklj ir
nustatykite valandas.

m Paspauskite mygtukg @.
m Tada jungikliu nustatykite minutes.

m Norédami patvirtinti nustatymus, pa-
spauskite mygtukg @ arba keletg se-
kundziy palaukite.

Rodomas nustatytas laikas. Tarp valan-
dy ir minuciy mirksi dvitaskio simbolis.

Paros laiko koregavimas

m Paspauskite mygtukg @.

Paros laiko rodymo laukelyje mirksi sim-
bolis @, kelias sekundes valandy nusta-
tymo laukelyje Sviecia nustatyta valanda.

m Laiko pasirinkimo jungikliu galite pako-
reguoti valandas.

m Norédami patvirtinti nustatyma, pa-
spauskite mygtukg @ arba palaukite
keletg sekundziy.

Simbolis @ mirksi, kelias sekundes mi-
nuciy nustatymo laukelyje Sviecia rodo-
mos minutés.

B Tuo metu laiko pasirinkimo jungikliu
galite pakoreguoti minutes.

m Norédami patvirtinti nustatyma, pa-
spauskite mygtuka @ arba palaukite
keletg sekundziy.

Paros laiko rodymo iSjungimas

m Laikykite nuspaustg mygtukg @), kol
patamsés paros laiko rodymo laukelis.

Nuspauskite mygtukg @ ir laikykite kol,
indikatoriaus laukelyje vél pasirodys pa-
ros laikas.

ISjungimas naktj

Galite pasirinkti nustatyma, kad paros
laiko rodymo indikatorius kiekvieng nakt;j
automatiskai iSsijungty nuo 23 iki 4 val.
Norédami jjungti iSjungimo naktj funkci-
ja:
m Laikykite nuspaustg “Stop/C” mygtu-
ka, papildomai paspauskite mygtu-
kg @.
Ekranélyje pasirodo ON. Prietaisg galima
naudoti.
Norédami iSjungti iSjungimo naktj funk-
cijg:
m Laikykite nuspaustg “Stop/C” mygtu-

kg, papildomai paspauskite mygtu-
kg @.

Ekranélyje pasirodo OFF.
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Valdymas

Dureliy atidarymas

m Norédami atidaryti dureles, paspaus-
kite mygtukg o—=.

Atidarius veikiancios mikrobangy kros-
nelés dureles, jos veikimas nutraks.

Indo jdéjimas j maisto ruoSimo
skyriy

Geriausia indg pastatyti maisto ruosimo
skyriaus viduryje.

Sukamoji leékste

Kai tik paleidZiate kepimo procesg, suka-
moji leéksté automatiskai pradeda suktis
su ant jos pastatytu indu. Lékstei sukan-
tis, maisto produktai tolygiai atitirpina-
mi, pasildomi arba kepami.

Sukamoiji 1€ksté gali iSlaikyti maks.

3 kg. Jeigu svoris per didelis, lekste
negali suktis, mikrobangy krosnelé
gali sugesti.

Jsitikinkite, kad nevirSijama maksimali
leidZiama sukamosios |ékstés apkro-
va.

Jeigu sukamajg lekste iSimsite, o
maisto produktus sudésite tiesiai ant
maisto ruoSimo skyriaus pagrindo,
mikrobangy krosnelé gali sugesti.
Maisto produkty nedékite tiesiai ant
sukamosios Iékstés, visada naudokite
inda.

Visada naudokite sukamajg lékste, o
indg su maisto produktais pastatykite
viduryje.

26

Sukamosios Iékstés naudojimas

m Naudokite indus, kurie mazesni uz su-
kamaja Iékste.

m Norédami atitirpinti, pasildyti arba
kepti maisto produktus, rinkités tik
naudoti mikrobangose pritaikytus in-
dus (zr. skyriy “Indy naudojimo mikro-
bangy krosneléje nurodymai”). Inda
su maisto produktais visada statykite
|ékstés viduryje.

m Kad maisto produktai baty tolygiai pa-
Sildyti, juos apverskite arba retkarciais
pamaisykite.

Dureliy uzdarymas
m UZzspauskite dureles.

Jei atidaréte veikiancios mikrobangy
krosnelés dureles ir norite testi nutrauk-
tg procesg, paspauskite mygtukg
“Start”.

Netinkamai uzdarius dureles, prietai-

sas nejsijungs.

Proceso paleidimas

Pasukite perjungiklj ir pasirinkite mikro-
bangy galig ir proceso trukme.
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m Tada perjungikliu pasirinkite mikro-
bangy galig W.

Indikatoriaus laukelyje viedia ir mi-
krobangy galia. Mirksi 0:00.



Valdymas

Galite pasirinkti i§ 7 galios lygiy.
Kuo aukstesné galia, tuo daugiau mikro-
bangy patenka j kepamg patiekala.

Jei Sildomo ar kepamo patiekalo nejma-
noma pamaisyti ar apversti arba jei pa-
tiekalo struktdra yra labai jvairi, rinkités
Zemesne mikrobangy galia.

Tik taip Siluma pasiskirstys tolygiai. Pasi-
rinke ilgesne trukme, uzsitikrinsite nori-
ma kepimo rezultatg.

D-0

m Pageidaujamg trukme nustatykite lai-
ko pasirinkimo jungikliu.

Pasirinkta trukmé bus rodoma ekrane.

Galite pasirinkti nuo 10 sekundziy iki 90
minuciy trukme. ISimtis: jeigu pasirinko-
te auksciausig mikrobangy galig, galésite
nustatyti ne ilgesne kaip 15 minuciy
trukme. llga laikg naudojant didZiausig
mikrobangy galig, Si sumazinama iki
600 vaty ir rodoma ekrane (apsauga
nuo perkaitimo).

Trukmeé priklauso nuo

- pradinés maisto produkto temperati-
ros. 1§ Saldytuvo iSimtus produktus
reikia Sildyti arba kepti ilgiau, negu lai-
komus kambario temperatiroje.

- Maisto produkty risis ir savybés.
Svieziose darzovése yra daugiau van-
dens, negu laikomose Saldytuve, todél
jos greiCiau iSkepa.

- Patiekaly maisymas arba vartymas.
Daznai maisant arba apverciant patie-
kala, tolygiau pasiskirstys Siluma, su-
trumpés patiekalo kepimo trukme.

- Maisto produkty kiekis.
Paprastai: dvigubam maisto produkty
kiekiui reikalinga beveik dviguba tru-
kme.
Mazesniam produkty kiekiui pakanka
trumpesnés trukmeés.

- Indo medziaga ir forma.

m Paspauskite mygtukg “Start” ir paleis-
kite procesa.

Jsijungia maisto ruoSimo skyriaus ap-
Svietimas.

Paleisti procesg galite tik uzdare prietai-
so dureles.

Nuoroda “door”

Indikatoriaus laukelio nuoroda “door”
jspéja, kad negalima paleisti tusc¢io prie-
taiso.

Jjunge tuscig mikrobangy krosneleg, ri-
zikuojate jg sugadinti.

Jei paleidimo mygtukas paspaudZiamas
pries tai neatidarius dureliy, indikato-
riaus ekranélyje pasirodo nuoroda “do-
or”. Gali bati, kad j mikrobangy krosnele
nejdéjote produkto, nes prietaiso dure-
lés ilgesnj laikg (apie 20 minudiy) nebu-
vo atidarytos. Paleidimas bus blokuoja-
mas, kol nebus atidarytos durelés.

Proceso nutraukimas arba pro-
ceso tesimas

Bet kada galite vykdomg procesg . . .
.+ . nutraukti:

m Paspauskite mygtukg “Stop/C” arba
atidarykite prietaiso dureles.

Laikas sustabdomas.
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Valdymas

... pratesti

m Uzdarykite dureles ir paspauskite
mygtukg “Start”,
Procesas bus pratestas.

Duomeny keitimas

Jeigu paleide procesg pastebéjote,
kad ...

.. pasirinkta mikrobangy galia yra per

auksta arba per zema:

m mikrobangy galig nustatykite i$ naujo.

... nurodyta trukmé yra per trumpa ar-

ba perilga:

m Sustabdykite procesg (vieng kartg pa-
spauskite mygtukg “Stop/C”), laiko
pasirinkimo jungikliu i§ naujo nustaty-
kite trukme ir teskite procesg oliau
(paspauskite mygtuka “Start

arba:

m Prietaiso veikimo metu paspauskite
mygtukg “Start”, nes kiekvieng kartg
paspaudus mygtukg “Start”, viena mi-
nute pailgés kepimo trukmé (i§imtis:
jeigu pasirinkta didziausia mikrobangy
galia — 30 sekundziy).

t
’)

Proceso iStrynimas
m Du kartus paspauskite mygtukg “Start/C”.

Pasibaigus procesui

Proceso pabaigoje nuskambés garsinis

signalas. I$sijungs maisto ruosimo sky-

riaus apsSvietimas.

Programos pabaigoje pirmas 20 minu-

¢iy kas 5 minutes nuskambés trumpas

priminimo signalas.

m Norédami iSjungti signala, paspauski-
te mygtukg “Stop/C”.

Automatinis Silumos palaikymas

Jeigu maz. 450 vaty galios kepimo pro-
gramos pabaigoje durelés lieka uzdary-
tos, nepaspaudziamas nei vienas myg-
tukas, jsijungia automatiné Silumos pa-
laikymo funkcija.
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Mazdaug po 2 minuciy jsijungia ir apie
15 minuciy palaikoma 80 vaty galia.
Indikatoriaus ekranélyje Sviecia ,

80 W ir H:H.

Jeigu veikiant automatinei Silumos palaiky-
mo funkcijai atidarysite prietaiso dureles
arba paspausite kurj nors mygtuka ar pasi-
rinkimo jungiklj, procesas bus nutrauktas.
Negalima atskirai jjungti Silumos palai-
kymo funkcijos.

Sios funkcijos galite atsisakyti (zr. “Prie-
taiso nustatymy keitimas”).

Greitasis paleidimas (galima
nustatyti)

Pakanka spusteléti mygtukg “Start/c”

ir prietaisas pradés veikti didziausia

galia.

Galite pasirinkti vieng i$ trijy iSsaugoty

veikimo trukmiy:

m 30 sek.: 1 x paspauskite mygtuka
“Start /"

m 1 min.: 2 x paspauskite mygtuka
“Start /"

B 2 min.: 3 x paspauskite mygtukag
“Start /"

Jei mygtukg “Start /c” € paspausite ke-
turis kartus i$ eilés, bus naudojama pir-

moji iSsaugota trukme ir t. t.

Jeigu prietaiso veikimo metu paspausite
mygtukg “Start”, kiekvienu mygtuko pa-

spaudimu kepimo trukme pailginsite 30
sekundziy.

Trukmiy nustatymas
ISsaugotas trukmes galite pakeisti.

m Mygtuku “Start / ©” pasirinkite sau-
gojimo vietg (paspauskite 1x, 2 x arba
3 x) ir laikykite nuspaustg mygtuka
“Start / ”.

m Tuo paciu metu laiko pasirinkimo jun-
gikliu pakeiskite trukme (daug. 15 mi-
nudiy).
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Atleidus mygtukg “Start / ©”, vykdoma
pakeista programa.

Dingus elektros srovei, Jisy nustaty-
tos trukmés nebus jradytos, jas reikés
nustatyti i$ naujo.

Paleidimo blokatorius

Paleidimo blokatorius apsaugo nuo ne-

pageidaujamo prietaiso jjungimo.

Paleidimo blokatoriaus jjungimas

m Nuspauskite mygtukg “Stop/C” ir lai-
kykite, kol nuskambés garsinis sig-

nalas, o indikatoriaus laukelyje pasiro-
dys rakto simbolis:

Rakto simbolis greitai iSnyks.

Nuspaudus bet kurj mygtukg ar jungiklj
arba pasukus rankenéle, vél pasirodys
rakto simbolis.

Jei buvo dingusi elektros srove, reikés
i$ naujo jjungti paleidimo blokatoriy.

Paleidimo blokatoriaus iSjungimas

m Norédami iSjungti paleidimo blokatoriy,
paspauskite ir laikykite mygtukg “Stop/
C”, kol pasigirs garsinis signalas.

Laikmacio naudojimas

Norédami sekti vykdomus procesus

(pvz., kiausiniy virimg), galite nustatyti

trumpg trukme. Pasirinkta trukmé skai-

¢iuojama sekundziy tikslumu, mazéjan-

Cia tvarka.

m Paspauskite mygtukg Q.

Indikatoriaus laukelyje mirksi 0:00, Svie-

&ia simbolis 2.

m Laiko pasirinkimo jungikliu nustatykite
trumpg trukme.

m Paspauskite mygtukg “Start” ir paleis-
kite procesa.

Net ir nepaspaudus mygtuko “Start”, po
keliy sekundziy bus pradéta skaiciuoti
nustatyta trukmé.

m Pasibaigus nustatytai trukmei, nuskam-
bés garsinis signalas, vél bus rodomas
paros laikas, mirksés simbolis 2.

m Paspauskite mygtukg “Stop/C” ir sim-
bolis £ idnyks.

Trumpos trukmés koregavimas

m Paspauskite mygtukg “Start/C”

Baigési nustatyta trumpa trukmeé.

m Kaip aprasyta anksciau, nustatykite
nauja.

Trumpa trukmé ir kepimo procesas

Pasirinkti trumpg trukme galima ir vyks-
tant kepimo procesui, ji bus rodoma fo-
ne.

m Kepimo metu paspauskite mygtu-
ka .
Indikatoriaus laukelyje mirksi 0:00, Svie-
gia simbolis Q.
m Laiko pasirinkimo jungikliu nustatykite
trumpa trukme.

m Po keleto sekundziy pradedama skai-
¢iuoti nustatyta trumpa trukmé.

O indikatoriuje vél rodomas vykdomas
kepimo procesas. Fone skaiCiuojama
trumpa trukmé rodoma SviecianCiame
simbolyje A\.

Norédami paleisti trumpajg trukme, ne-
spauskite paleidimo mygtuko, nes taip
viena minute pailgintuméte vykdoma ke-
pimo procesg.

Trumpos trukmés tikrinimas

m Paspauskite mygtukg 2.

Rodoma likusi trumpa trukmé.

29



Valdymas — kepimas keptuve

Galima naudoti keturis keptuvo nustaty-
mus: “Solo” ir tris nustatymus su mikro-
bangy funkcija, kuriuose keptuvas deri-
namas su tikslia mikrobangy galia.

Jeigu bendra kepimo trukmé yra <15 mi-
nuciy, keptuva i$ anksto kaitinkite apie

5 minutes.

Kad mésos arba zuvies griezinéliai ap-
kepty tolygiai i$ abiejy pusiy, praéjus pu-
sei kepimo laiko, juos apverskite. Ploks-
Cius griezinélius pakanka apversti tik
kartg, didesnius apverskite keletg karty.
Nurodytos kepimo trukmés gali bati tik
orientacinés, nes kepimo trukme pri-
klauso nuo produkto risies ir storio bei
nuo pageidaujamo iskepimo lygio.

Jeigu kepinate ant groteliy, pastatykite
po apacia karsciui atspary ir kepimui mi-
krobangose pritaikytg riebaly surinkimo
inda.

& Gaisro pavojus dél perkaitimo.
Kartu pristatomas “Gourmet” padé-
klas netinka riebaly surinkimui. Tus-
Cias padéklas per daug jkaista. Kars-
tis gali pazeisti danga.

Naudokite karSc&iui atspary ir kepimui
mikrobangose pritaikytg indg.

m |dékite patiekalg j pritaikytg kepimo
indg.

m Groteles ir kar§&iui atsparig, kepimui
mikrobangose pritaikytg formg arba
indg su patiekalu statykite ant suka-
mosios lékstes.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsto indo!

Prietaiso veikimo metu grotelés ir ke-
pimo indas jkaista.

Naudokite puodkéles.
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Kepimo indg ir groteles lengviau iSplau-
site, jeigu i$ karto po kepimo juos pamir-
kysite indy plovimo tirpale.

llgainiui maisto ruoSimo skyriaus virSus
keptuvo srityje nusidazo melsvai. Sios
neiSvengiamos naudojimo zymeés neturi
jtakos prietaiso veikimui.

Kepimas keptuve be mikroban-
gy funkcijos

Sj rezima rinkités kepdami ploksgius pa-
tiekalus (pvz., kepsnius arba desreles).
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m Galios pasirinkimo jungiklj pasukite
ties simboliu (.

Indikatoriaus ekranélyje Sviecia keptuvo
simbolis ] ir mirksi 0:00.

m Laiko pasirinkimo jungikliu nustatykite
trukme.

m Paspauskite mygtukg “Start”.

Proceso pabaigoje nuskambeés garsinis
signalas.

Trukmeés keitimas

Prietaiso veikimo metu galite pakeisti
kepimo trukme. Sustabdykite procesg
(paspaude mygtuka “Stop/C”), pakeiski-
te trukme ir teskite procesg (paspaude
mygtukg “Start”). Be to, kiekvieng kartg
prietaiso veikimo metu paspaude palei-
dimo mygtuka, viena minute pailginsite
kepimo trukme.



Valdymas — kepimas keptuve

Mikrobangy funkcija ir keptuvas

Sj rezZima naudokite norédami patiekalus
apkepinti ir apskrudinti. Mikrobangose
patiekalas iSkepa, o keptuve apskrunda.

Keptuva galima derinti su trimis skirtin-
gais mikrobangy galios lygiais: 150, 300
ir 450 vaty. Prietaiso veikimo metu ga-
|ésite Siuos tris galios lygius pakeisti,
tam nebutina nenutraukti kepimo proce-
so.
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m Galios pasirinkimo jungiklj nustatyklte
ties norimu deriniu (350) arba (530).

Indikatoriaus laukelyje $vieéia (], mi-

krobangy galia ir keptuvo simbolis (.

Mirksi 0:00.

m Laiko pasirinkimo jungikliu nustatykite
trukme.

m Paspauskite mygtukg “Start”.

Proceso pabaigoje nuskambés garsinis
signalas.

Trukmés keitimas

Prietaiso veikimo metu galite pakeisti
kepimo trukme. Sustabdykite procesg
(paspaude mygtukg “Stop/C”), pakeiski-
te trukme ir teskite procesg (paspaude
mygtukg “Start”). Be to, kiekvieng kartg
prietaiso veikimo metu paspaude palei-
dimo mygtuka, viena minute pailginsite
kepimo trukme.
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Padéklas “Gourmet”

Naudojimo nuorodos

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsto indo!

“Gourmet” padéklas labai jkaista.
Norédami jj iSimti, naudokite puodkeé-
les. Statykite ant karsciui atsparaus
pagrindo.

PrieS pirmajj naudojima

PrieS naudodami pirmg karta, j padékla
jpilkite 400 ml vandens, 3 arba 4 Sauks-
tus acto ar citrinos sulciy ir kaitinkite
apie 5 minutes, pasirinke 450 vaty galig
ir keptuvo rezima (2%0).

“Gourmet” padéklo danga apsaugo nuo
patiekaly pridegimo ir palengvina padék-
lo plovima.

Teflono ir panasios dangos jautrios
jpjovimams ir jbrézimams.

Metaliniai arba smailUs daiktai pazei-
dzia danga.

Nepjaustykite patiekaly tiesiai ant
padéklo.

Norédami iSmaisyti ar apversti patie-
kalus, naudokite medines arba plasti-
kines menteles.

Apkepinimas / apskrudinimas

& Gaisro pavojus dél perkaitimo.
Nuo karscio gali uzsidegti aliejus ir
riebalai, jy neperkaitinkite.

Jeigu gamindami naudojate aliejy ar
riebalus, nepalikite “Gourmet”
padéklo be priezitros.

m Kepimui nenaudokite daug riebaly ar-
ba aliejaus. Dél specialios dangos nie-
kas nepridegs, o JUs galésite ruosti
nekaloringus patiekalus.
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m Paruoskite patiekalus, kad juos is kar-
to galétumeéte déti ant jkaitinto padék-
lo.

m “Gourmet” padéklg visada statykite
ant sukamosios lékstés.

Kibirkstys gali pazeisti padéklg ir
maisto ruoSimo skyriy.

Kad neprasidéty kibirksciavimas, ne-
deékite padéklo ant groteliy, nuo
padéklo ir maisto ruoSimo skyriaus
sieneliy palikite apie 2 cm atstuma.

m Kaitinkite padéklg maks. 5 minutes,
pasirinke 450 W galig ir keptuva (250).

& Gaisro pavojus dél perkaitimo.
Neperkaitinkite tusScio padéklo. Galite
pazeisti danga.

Kepdami keptuve, nedékite padéklo
po grotelémis ir nenaudokite kaip rie-
baly surinkimo indo.

Jeigu kepimui naudojate aliejy, galite jj
jkaitinti kartu su padéklu arba pilti  jkai-
tintg padékla.

Sviestg dékite j jkaitintg padéklg, nes
aukstoje temperatiroje jos per daug pa-
tamsety.

Prie$ dédamij “Gourmet” padéklg mé-
sg, paukstieng, Zuvj arba darZoves, jas
gerai nusausinkite.

KiauSiniai gali susprogti.
Nenaudokite “Gourmet” padéklo
kiausiniy virimui arba virty kiausiniy
Sildymui.



Padéklas “Gourmet”

Pritaikymo pavyzdziai

Uzdékite “Gourmet” padéklg ant suka-
mosios |ékstés ir kaitinkite jj daug. 5 mi-
nutes, pasirinke 450 vaty galig ir keptu-
vo rezimg (250).

- Zuwvy pirsteliai ($aldyti), 150 g + 2 val-
gomieji $aukstai aliejaus [(350), kiekvie-
ng puse kepkite apie 3—4 minutes.

- Meésainis, 2 vnt. + 2 valg. Saukstai
aliejaus (330, kiekvieng puse apkepkite
apie 3—4 minutes.

- Bulviy maltinukai (8aldyti), 10—12 vnt.
+ 2 valg. Saukstai aliejaus (259), kepkite
apie 6—8 minutes, retkarciais apvers-
kite.

- Filé kepsnys, apie 200 g i), kiekvie-
ng puse kepkite apie 5 minutes (atitin-
kamai pagal pasirinktg galios lygj)

- Pica ($aldyta), 300 g, (353, 7—9 min.

- Pica, SvieZia, be iSankstinio jkaitinimo
(53, apie 15 min. (atsizvelgiant j jdara)

Receptai

Nurodyta patiekaly paruoSimo trukmé
apima bendragjg gaminimo trukme, jskai-
tant paruoSimga ir kepimg. Marinavimo ar
ramybés trukmé nurodyta atskirai.

Karstas sumustinis “Croque
Monsieur” (3 porcijos)
Ruosimo laikas: 10—15 minuciy

Sudedamosios dalys
6 riekelés sumustiniy duonos
30 g minksto sviesto
75 g tarkuoto ementalio surio
3 riekés virto kumpio

ParuosSimas

Sumustiniy duonos riekeles aptepkite
sviestu. Ant sumustiniy duonos paskirs-
tykite tarkuotg surj, uzdékite po rieke vir-
to kumpio. Likusias tris riekeles svies-
tuota puse uzvozkite ant kumpio. Su-
mustinius sudékite j i$ anksto apie 5 mi-
nutes jkaitintg “Gourmet” padéklg ir
kepkite pasirinke 450 vaty galig ir keptu-
vo rezimg. Pastatykite padéklg ant suka-
mosios lékstés, pasirinkite 450 vaty ga-
lig + Keptuvo rezimg ir kiekvieng puse
apkepkite apie 3 minutes.

Jdarui galite naudoti tung, pries tai nupy-
le skystj, ir plonas svogtno riekeles, taip
pat ananaso riekeles, strj arba virtg
kumpj.
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Padéklas “Gourmet”

Darzoviy troskinys (3 porcijos)
Paruosimo laikas: 25—35 minutés

Sudedamosios dalys

2 svogunai

2 valg. Saukst. aliejaus

100 g nuvalyty gluosniniy kreivabudziy

arba pievagrybiy

150 g mazy morky (8aldyty) arba pjaus-
tyty riekelémis

100 g brokoliy galvuciy

1 raudonoji paprika arba 100 g paprikos
juosteliy (Saldyty)

1 pomidoras

Druskos, pipiry

30 g tarkuoto parmezano

ParuoSimas

Svogilnus supjaustykite plonais Ziede-
liais, paprikg perpjaukite pusiau, puseles
perpjaukite dar karta, iSimkite séklas ir
séklalizdZius ir supjaustykite juostelé-
mis. Pomidorus supjaustykite kubeliais.
Padeékite “Gourmet” padéklg ant suka-
mosios léksteés, pasirinkite 450 vaty ga-
lig + Keptuvo rezimg ir kaitinkite apie

5 minutes. |pilkite aliejaus, sudékite svo-
gany Ziedelius. Padéklg vél pastatykite
ant sukamosios lékstés, pasirinkite

450 vaty galig ir keptuvo rezimg ir apie
2 minutes apkepinkite. Sudékite grybus,
morkas, brokolius, paprikos juosteles,
pomidory kubelius, prieskonius ir viskg
iSmaisykite. Kepkite apie 6 minutes, pa-
sirinke 450 vaty galig ir keptuvo rezima.
Apverskite, prie§ patiekdami uzberkite
tarkuoto parmezano.

34

Kiaulienos i$pjova “Lukullus”

(2 porcijos)
Paruosimo laikas: 15—20 minuciy

Sudedamosios dalys

1 kiaulienos i$pjova (apie 400 g)

4 juostelés rakytos Soninés

Druskos, pipiry

10 g sviesto

200 g griezinéliais supjaustyty pievagry-
biy

200 ml grietinés

2 valg. Saukstai brendzio

Paruosimas

Kiaulienos iSpjovg supjaustykite j ketu-
rias dalis. Kiekvieng griezinélj apibarsty-
kite druska ir pipirais, apvyniokite kiau-
lienos Soninés juostelémis, jei reikia, su-
tvirtinkite smeigtuku. Padékite
“Gourmet” padéklg ant sukamosios
lékstés, pasirinkite 450 vaty galig +
Keptuvo rezimg ir kaitinkite apie 5 minu-
tes. Dékite sviesty, sudékite mésos grie-
Zinélius. Statykite padéklg ant sukamo-
sios lékstés, pasirinkite 450 vaty galig
+Keptuvo rezimg ir kiekvieng puse ap-
kepkite apie 3 minutes. I1Simtg mésg pa-
dékite Siltai. ] kepimo sultis sudékite
grybus, supilkite grietinéle, brendj, nu-
statykite aukscCiausig galig ir troskinkite
apie 4 minutes. Tiekite kartu su mésa.

Kiaulienos iSpjova “Pikant”
Paruosimo laikas: 10—12 minuciy

Paruosimas

1 kiaulienos iSpjova supjaustykite j 4 da-
lis. Dékite j jkaitintg “Gourmet” padékla,
pasirinkite 450 vaty galig + Keptuvo re-
Zimg ir i$ abiejy pusiy apie 4 minutes
apkepkite. Tada jpilkite 50 ml baltojo vy-
no, 125 ml grietinélés, jdékite 2 valg.
Saukstus riebaluose pakepinty milty,
joerkite 150 g Rokforo sirio, viskg iSmai-
Sykite ir kepkite dar apie 3 minutes.



Padéklas “Gourmet”

Pikantiski viStienos kepsneliai
(3 porcijos)
ParuoSimo laikas: 25—35 minutés

Sudedamosios dalys

600 g vistienos arba kalakutienos krati-
nélés

2 valg. Saukst. aliejaus

2 valg. Saukstai baltojo vyno

2 valg. Saukstai obuoliy sul¢iy

1 valg. Saukst. citrinos suliy
Druskos, juodyjy pipiry

1 valg. Saukstas kario

1 ziupsnelis malty rozmariny

1 Ziupsnelis malto imbiero

1 Ziupsnelis kajeno pipiry

'/, valg. 8aukstas tabasko padazo
20 g sviesto

ParuosSimas

Supjaustykite filé mazdaug 2 x 2 cm dy-
dZio gabaléliais. Visas sudedamagsias da-
lis, iSskyrus sviestg, sumaisykite ir uzpil-
kite ant supjaustytos filé. ISmaisykite ir
palikite apie 30 minuciy marinuotis.
“Gourmet” padéklg uzdékite ant suka-
mosios lékstés. Kaitinkite jj apie 5 minu-
tes, pasirinke 450 vaty galig ir keptuvo
rezima. Jdékite sviesto, tada sudékite
Siek tiek nuvarvintus mésos gabalélius.
Pastatykite “Gourmet” padéklg ant su-
kamosios lekstés ir kepkite apie 4 minu-
tes, pasirinke 450 vaty galig ir keptuvo
rezimg, kepsnelius apverskite ir nema-
Zzindami keptuvo galios kepkite dar apie
4 minutes. Jeigu iSsiskirty per daug mé-
sos sulciy, tiek, kad mésa neapskrusty,
Siek tiek galite nusemti.

LasiSos pjausnys “Natur”
(2 porcijos)
Paruosimo laikas: 5—10 minuciy

Sudedamosios dalys

2 lagiSos pjausniai (150 g)

1 valg. Saukst. citrinos sulCiy
Druska, baltieji pipirai

ParuoSimas

LasiSos pjausnius apSlakstykite citrinos
sultimis ir palikite apie 10 minuciy jsi-
gerti. Padékite “Gourmet” padéklg ant
sukamosios |ékstés, pasirinkite 450 va-
ty galig + keptuvo rezimg ir kaitinkite
apie 5 minutes. Buitiniu popieriumi nu-
sausintg ir prieskoniais pagardintg lasiSg
dékite | “Gourmet” padéklg, Siek tiek su-
plokite. Pastatykite ant sukamosios
lekstés, pasirinkite 450 vaty galig + kep-
tuvo rezima ir apie 1'/,—2 minutes i
abiejy pusiy apkepinkite.

Tiekite 1asiSg su ryziais, olandiSku pada-
Zu arba karamelizuotu sviestu ir Sviezio-
mis salotomis.
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Valdymas — automatinés programos

Automatinés programos priklauso nuo
produkto svorio.

Maisto produkty svorj galima nurodyti
gramais (g) arba svarais (Ib) (Zr. skyriy
“Prietaiso nustatymy keitimas”).
Pirmiausia pasirinkite programa, tada
nurodykite produkto svorj. Prietaisas au-
tomatiSkai nurodys Siam svoriui priskirtg
trukme.

Atkreipkite démesj j nurodytg laikymo
patalpos temperataroje trukme (suderi-
nimo laikg), kad po patiekalg tolygiai pa-
siskirstyty Siluma.

Automatiné atitirpinimo progra-
ma

Galima pasirinkti i§ penkiy skirtingy
maisto produkty grupiy atitirpinimo pro-
gramy (mygtukas ¥). “Ad 3” badingas
suderinimo laikas yra iki 30 minuciy,
atsizvelgiant j produkto svorj, kitose pro-
gramose — apie10 minudiy.

Ad 1 &) Didkepsnis, karbonadas
200-1.000¢g

Ad 2 Malta mésa
200-1.000 g

Ad 3 (& Visciukas
900-1.800 g

Ad 4 & Pyragas
100-1.400 g

Ad 5 @O Duona

100-1.000 g

Si programa ypa¢ tinka raikytos duonos
atitirpinimui. Jeigu jmanoma, dékite |
prietaisg atskiras riekes arba praéjus pu-
sei atitirpinimo laiko, po signalo, jas
atskirkite.
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Automatiné kepimo programa

Galima rinktis keturias Saldyty ir astuo-
nias Svieziy produkty kepimo progra-
mas.

Kiekvienos Siy programy suderinimo tru-
kme, per kurj po patiekalg tolygiai pa-
siskirsto temperatira, trunka apie 2 mi-
nutes.

& Karscio sukelti plastiko pazeidi-
mai.

Dangcio medziaga atspari 110 °C
temperatirai (Zr. gamintojo pateiktus
duomenis). Jeigu temperatara auks-
tesneé, plastikas gali deformuotis ir
patekti j patiekala.

Dangtis skirtas tik mikrobangy rezi-
mui. Jokiu badu nenaudokite dangcio
kepindami keptuve, taip pat progra-
mose nuo “AC 4” iki “AC 8”.

Saldyty patiekaly kepimas ¥ 35
AC 1§0 Darzoves
100-600 g

AC 2 Paruostas patiekalas, maiSo-
mas

300-1.000¢g

AC 3 = Apkepas, uzkepélé
200-600¢g

AC 4 /& Gruzdintos bulvytés
(“Pommes frites”)

200-400¢g



Valdymas — automatinés programos

Svieziy produkty kepimas
AC 1§f Darzovés

100—-600 g

AC 2 &% Bulvés

100-800 g

AC 3 x® Zuvis

500-1.500¢

AC 4 s~ Patiekalai ant ieSmo
200-800¢g

AC 5 (& Keptuve keptas visCiukas
900-1.800 g

AC 6 & Visciuky blauzdelés
250-1.000 g

AC 7 & Zuvies apkepas
500-1.500 g

AC 8 = Apkepai / uzkepélés,
pvz., bulviy apkepas
500-1.500¢

AUTOMATIC
G rsw [w)

m Atitinkama mygtuka spauskite tol, kol
indikatoriaus laukelyje pasirodys nori-
ma automatine programa, pvz., noré-
dami pasirinkti programg AC 5 (&
(keptuve keptas vis¢iukas), mygtu-
kg 3% paspauskite penkis kartus.

«_

Indikatoriaus laukelyje mirksi “g” arba
“Ib”. Tai reiSkia, kad turite nurodyti svorj,
viecia programa (pvz., “AC 5”) ir veiki-
mo rezimo simboliai (=] mikrobangy ir

() keptuvo).

B Sukamuoju perjungikliu nurodykite pa-
tiekalo svorj.

m Paspauskite mygtukg “Start”.

Pradedama skaiciuoti su nurodytu svoriu
susijusi trukmé, Sviecia vykdomy kepi-
mo rezimy simboliai (=] ir (arba) [%).
Praéjus pusei kepimo laiko, nuskamba
garsinis signalas.

m Sustabdykite programg, apverskite ar-
ba iSmaisykite patiekalg ir kepkite to-
liau.

Jeigu reikia, prietaiso veikimo metu gali-
ma keliomis minutémis pailginti nustaty-
tg kepimo trukme (paleidimo mygtukg
spauskite tol, kol indikatoriaus laukelyje
pasirodys norima trukmeé). Visose pro-
gramose galima tik keliomis minutémis
pailginti kepimo trukme.

Proceso pabaigoje nuskambeés garsinis
signalas.

ISsijungs maisto ruoSimo skyriaus ap-
Svietimas.
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Receptai — automatinés programos

Toliau pateikta keletas automatiniy pro-
gramy “Svieziy produkty kepimo$%.” re-
cepty, kuriuos galite pritaikyti arba pa-
pildyti.

Jeigu virSysite nustatytg programos
svorj, patiekalas gali neiskepti.
Stenkités nevirSyti nurodyto svorio.

AC 1{f Darzoveés
Gaminimo eiga

Nuplautas, paruostas darzoves sudékite
j dubenj. Atsizvelgiant j darzoviy Sviezu-
ma ir drégmeés kiekj, jpilkite 3—4 valgo-
muosius Saukstus vandens, uzberkite
Ziupsnelj druskos ar kity prieskoniy. Nu-

rodykite svorj, jskaitant vandenj, ir kepki-

te uzdengtame inde. Praéjus mazdaug
pusei kepimo laiko nuskambés signalas,
po kurio patiekalg reikia apversti arba is-
maisyti.

Jeigu ruoSiate darzoves su padazu, nuro-

dydami svorj, jtraukite ir padaZo sudeda-

masias dalis. Nevirsykite didziausio nu-
rodyto svorio.
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Morkos su darzinio builio ir
grietinélés padazu (2 porcijos)
Paruosimo laikas: 25—35 minutés

Sudedamosios dalys

350 g plauty morky

5 g sviesto

50 ml darZoviy sultinio (tirpaus)

75 g kremo “Créme fraiche”

1 valg. Sauksto baltojo vyno

Druskos, pipiry

1 Ziupsnelis cukraus

'/, arbat. $aukstelio acto

1-2 valg. Saukstai Svieziy, kapoty arba
1 valg. Saukstas dziovinto, smulkinto
darZinio builio

mazdaug 1 valg. Saukstas Sviesaus pa-
dazy tirstiklio

ParuosSimas

Morkas supjaustykite lazdelémis (maz-
daug 3—4 mm storio) arba griezinéliais
(3—4 mm). Sumaisykite sviestg, sultinj,
kremg “Créme fraiche” bei kitus sude-
damagsias dalis ir supilkite j dubenj su
morkomis. Kepkite uzdenge dangciu, nu-
skambéjus signalui, iSmaisykite

Nustatymas: $vieZi produktai AC 1 §f
Svoris: 525 g
Kepimo lygis: sukamoji leksté



Receptai — automatinés programos

AC 2 &% Bulvés

Pasirinke Sig programa, paruosite virtas
bulves, bulves su lupenomis ir sultinyje
troskintas bulves.

ParuoSimas
Nurodykite bulviy ir skyscio svor;j.

Slapias bulves sudékite j dubenj, pasi-
dykite, uzdenkite ir kepkite.

Ruosdami bulves su lupenomis, kiekvie-
nai bulvei jpilkite apie 1 valgomajj Sauks-
tg vandens. Bulviy Zievele pradurkite Sa-
kute arba mediniu ieSmeliu, uzdenkite ir
kepkite.

Aukso spalvos bulvytés
(3 porcijos)
ParuoSimo laikas: 25—35 minutés

Sudedamosios dalys

500 g nulupty bulviy

1 smulkiai supjaustytas svoglnas
10 g sviesto

1-2 valg. Saukstai kario

250 ml darzoviy sultinio (tirpaus)
50 ml grietinélés

125 g zirniy (Saldyty)

Druskos, pipiry

ParuosSimas

Bulves supjaustykite stambiais kubeliais
(mazdaug 3 x 3 cm) arba naudokite ma-
Zas bulves. Visas dalis sudékite j pakan-
kamai gily dubenj ir iSmaisykite. Kepkite
uzdenge dangciu, nuskambéjus signalui,
iSmaisykite ir kepkite toliau.

Nustatymas: &vieZi produktai AC 2 %
Svoris: 800 g
Kepimo lygis: sukamoji Iékste
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Receptai — automatinés programos

AC 8 = Apkepélés / apkepai:
darzoviy apkepélé (4 porcijos)
Paruo8imo laikas: apie 40 minuciy

Sudedamosios dalys
400 g Ziedinio kopUsto arba brokolio
400 g morky

Sirio padazui

20 g margarino

20 g milty

300 ml darzoviy sultinio (tirpaus)

200 ml pieno

100 g susmulkinto Ementalio lydyto sa-
rio

50 g tarkuoto gauda sario

Druskos, pipiry, muskato rieSuto

1 valg. Saukstas smulkinty petrazoliy

ParuosSimas

Ziedinj kopstg ir brokolj i$skirstykite
Ziedynéliais, morkas supjaustykite juos-
telémis (3 mm). Sudékite darzoves | ke-
pimo formg (mazdaug 24 cm skers-
mens) ir iSmaidykite. 18tirpinkite marga-
ring, suberkite miltus, maiSydami supil-
kite sultinj ir pieng. Sudékite Ementalio
surj ir trumpai pakaitinkite ant silpnos
ugnies, kol iSsilydys siris. Pagardinkite
druska, pipirais ir muskato riesSutu, sudé-
kite petrazoles. Darzoves apliekite pada-
Zu, apibarstykite gauda sriu ir kepkite
neuzdengtas.

Nustatymas: Sviezi produktai AC 8
Svoris: 1500 g
Kepimo lygis: sukamoji léksté
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DarZoviy ir sirio apkepas
(4 porcijos)
Gaminimo trukmeé: 45 minutés

Sudedamosios dalys
Apkepui

600 g miltingy bulviy

75 g gauda sdrio, tarkuoto

Uzpilui reikés

250 g grietinélés

1 arbat. Saukst. druskos
Pipiry

Muskato rieSuto

PavirSiui pabarstyti
75 g gauda sirio, tarkuoto

Formai patepti

1 Eesnako skiltelés

Priedai

Apkepo kepimo forma, atspari karsciui,
pritaikyta naudoti mikrobangose, 26 cm
skersmens

Gaminimo eiga
Apkepo formg istrinkite ¢esnaku.

Pagaminkite uzpilg: j grietinéle jberkite
muskato, druskos, pipiry ir iSmaisykite.

Bulves nulupkite ir supjaustykite 3—

4 cm riekelémis. Bulves sumaisykite su
gauda siriu, supilkite uzpilg, iSmaisykite
ir gautg mase sukréskite j apkepo forma.

Pabarstykite siriu ir kepkite neuzdengta.

Nustatymas: SvieZi produktai AC 8
Svoris: 1000 g
Kepimo lygis: sukamoji leksté



Receptai — automatinés programos

AC 4 s~ Ant ieSmo kepti
patiekalai: kiaulienos filé
vérinukai (8 iemeliai)
Paruosimo laikas: 25—35 minutés ir 1
val. marinavimui

Sudedamosios dalys

1 kiaulienos iSpjova, apie 300 g
1 raudonoji paprika

2 svogunai

Marinatui

8 valg. Saukst. aliejaus

Pipiry, druskos, saldziosios paprikos, ai-
triosios paprikos milteliy

8 mediniy ieSmeliy

ParuosSimas

Kiaulienos iSpjova padalinkite j 16 nedi-
deliy gabaliuky. Paprikg nuvalykite ir su-
pjaustykite nedideliais kubeliais. Svogu-
nus perpjaukite j aStuonias dalis. Pakai-
tomis maukite ant ieSmelio mésg, papri-
kg ir svogiing. Paruostg marinatg gerai
iSmaisykite ir aptepkite juo ieSmelius.
Palikite valandai jsigerti. leSmelius su-
guldykite ant keptuvo groteliy, dékite j
prietaisg kartu su kar$¢iui atsparia, nau-
doti mikrobangy krosneléje pritaikyta
kepimo forma. Praéjus pusei kepimo lai-
ko (nuskambéjus signalui), iedmelius ap-
verskite.

Nustatymas: SvieZi produktai AC 4 s~
Svoris: ieSmelio svoris apie 100 g
Kepimo lygis: grotelés ir kepimo forma
ant sukamosios lekstes

Vistienos vérinukai (8 ieSmeliai)
Paruosimo laikas: 25—35 minutés ir 1
val. marinavimui

Sudedamosios dalys

4 gabaliukai visciuko krutinélés, kuriy
kiekvienas apie 120 g

4 ananaso riekelés (skardiné)

16 abrikosy puseliy (skardiné)

Marinatui

4 valg. Saukst. aliejaus

4 valg. Saukst. sezamy aliejaus
Druskos, pipiry

'/, arb. §aukst. vidutinio aitrumo papri-
kos milteliy

'/, arb. $aukst. kario

Ziupsnelis aitriosios paprikos milteliy
Galite pagardinti maltu imbieru arba
malta kalendra

8 mediniy ieSmeliy
ParuosSimas

Kiekvieng visciuko filé supjaustykite |

4 gabalélius. ) keturias dalis supjaustyki-
te ananaso riekeles. Abrikosy puseles
nusausinkite. Viskg iSmaisykite ir pa-
ruoskite marinatg.

Pakaitomis maukite ant ieSmelio vistie-
nos gabaliukus, ananasus ir abrikosus,
aptepkite marinatu ir palikite 1 valandai
jsigerti. leSmelius suguldykite ant keptu-
vo groteliy, dékite j prietaisg kartu su
karsciui atsparia, naudoti mikrobangy
krosneléje pritaikyta kepimo forma. Pra-
éjus pusei kepimo laiko (nuskambéjus
signalui), ieSmelius apverskite.

Nustatymas: Sviezi produktai AC 4 &~
Svoris: ieSmelio svoris apie 100 g
Kepimo lygis: grotelés ir kepimo forma
ant sukamosios Iékstés
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Receptai — automatinés programos

AC 6 °© Visciuko blauzdelés
Gaminimo eiga

Visciuko blauzdeles aptepkite su sviestu
arba aliejumi, pabarstykite prieskoniais.
leSmelius suguldykite ant keptuvo grote-
liy, dékite j prietaisg kartu su kars¢iui at-
sparia, naudoti mikrobangy krosneléje
pritaikyta kepimo forma. Praéjus maz-
daug pusei kepimo laiko (huskambéjus
signalui), blauzdeles apverskite ir baikite
kepti.

AC 5 (& Keptuve keptas
visciukas
Paruosimas

Visciukg padalinkite pusiau. Aptepkite
sviestu arba aliejumi, pagardinkite pries-
koniais. Puseles pirmiausia perpjauta
puse aukstyn dékite ant keptuvo groteliy
ir kepkite karsciui atsparioje ir naudoti
mikrobangy krosneléje pritaikytoje kepi-
mo formoje. Praéjus mazdaug pusei ke-
pimo laiko (nuskambeéjus signalui), vis-
Ciuko filé puseles apverskite ir baikite
kepti.

AC6irAC5

ParuosSimas

Kad keptuve kepama paukstiena jgauty
grazy atspalvj, rekomenduojama naudoti
paprikos ir kario prieskoniy misinj. Pries-
koniai suteiks mésai savitg skonj, o jos
odelei ypatingai patraukly, auksinj ats-
palvj.
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AC 3 = Zuvis: astrus Zuvies
troskinys (4 porcijos)
Paruosimo laikas: 35—45 minutés

Sudedamosios dalys

300 g ananasy gabaliuky

1 raudonoji paprika

1 nedidelis bananas

500 g juros eSerio filé

3 valg. Saukst. citrinos sulciy
30 g sviesto

100 ml baltojo vyno

100 ml ananasy sulciy
Druskos, cukraus, aitriyjy pipiry
2 valg. Saukstai Sviesaus padazy tirsti-
klio

ParuosSimas

Zuvies filé supjaustykite kubeliais, sude-
kite j dubenj ir apsSlakstykite citrinos sul-
timis. Padalinkite paprika j keturias dalis,
iSimkite séklas bei séklalizdZius ir su-
pjaustykite juostelémis. Banang nulupki-
te ir supjaustykite griezinéliais. Paprikg ir
ananaso gabalélius suberkite ant Zuvies
ir iSmaisykite. Sudékite sviesty. Sumai-
Sykite vyna, sultis, suberkite prieskonius,
joerkite padazy tirstiklio, viskg gerai is-
maisykite ir supilkite j dubenj ant zuvies.
Viska gerai iSmaisykite, uzdenkite dang-
Ciu ir kepkite.

Nustatymas: Sviezi produktai AC 3 =»
Svoris: apie 1200 g
Kepimo lygis: sukamoji léksté



Receptai — automatinés programos

AC 7 & Zuvies apkepas: Zuvis
su tradkia plutele (2 porcijos)
Paruosimo laikas: 25—35 minutés

Sudedamosios dalys

400 g jdros eserio filé

3 valg. Saukst. citrinos suliy
Druska, baltieji pipirai

50 g sviesto

2 arbat. Sauksteliai acto

1 smulkiai supjaustytas svoglnas
40 g tarkuoto gauda sirio
20 g dzilvéseéliy

2 valg. Saukstai kapoty krapy
Paruosimas

Zuvies filé apslakstykite citrinos sultimis
ir palikite apie 10 minuciy jsigerti. Ploks-
¢ig apkepo formg istepkite sviestu. Zuvj
Siek tiek nusausinkite, pagardinkite
druska, pipirais ir jdékite j forma. | istir-
pintg sviestg (450 W, 40—50 sek.) jmai-
Sykite actg, svoglnus, gauda sirj, mal-
tus dzidvésius bei krapus ir gautu misi-
niu aptepkite zuvj. Kepkite, kol graziai
pagels.

Nustatymas: Sviezi produktai AC 7 =
Svoris: apie 600 g
Kepimo lygis: sukamoji leéksté

Jiros eSerio ir pomidory
uzkepélé (4 porcijos)
Paruosimo laikas: 35—45 minutés

Sudedamosios dalys

500 g juros eSerio filé

2 valg. Saukst. citrinos sulCiy

500 g pomidory

Prieskoniniy Zoleliy ir druskos

2 arbat. Saukst. smulkinto oregano
150 g tarkuoto gauda sirio

ParuosSimas

JUros eserio filé supjaustykite, apslaksty-
kite citrinos sultimis ir palikite apie

10 minuciy jsigerti. Pomidorus supjaus-
tykite kubeliais, suberkite ant Zuvies, uz-
berkite dalj srio ir gautg mase sukréski-
te j apkepo formga. Gausiai pagardinkite
prieskonine druska, uzberkite oregano ir
iSmaisykite. Uzbarstykite likusj sarj ir
kepkite neuzdengts.

Nustatymas: Sviezi produktai AC 7 =
Svoris: apie 1150 g
Kepimo lygis: sukamoji 1éksté
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Asmeninés programos i§saugojimas (atmintis)

Galite i§saugoti savo asmenine programa.
Duomeny talpykloje galite i§saugoti savo
mégstama patiekalg. Programos eigg gali
sudaryti nuo 1 iki 3 etapy (pvz., viena mi-
nuté kepimo pasirinkus 600 W galig, pas-
kui 2 min. trukmés kepimas keptuve, pa-
baigoje 3 minuciy trukmés kepimas kep-
tuve, pasirinkus 150 W galig).

Programavimas
(pvz., trijy etapy programos eiga)

m Pirmiausia pasirinkite pirmojo etapo
veikimo rezima.

m Pasirinkite trukme.

@12 ™M)

m Paspauskite mygtukg “M”.

Indikatoriaus ekranélyje Sviecia 1, mirksi
2.

m Pasirinkite antrajj veikimo rezimg ir
trukme.

m Dar kartg paspauskite mygtukg “M”.

Dabar sviecia 2, mirksi 3.

m Tada pasirinkite trecigjj veikimo rezimg ir
trukme. Paspauskite mygtukg “M”.

Dabar galite mygtuku “M” nardyti po sa-
vo nustatymus, juos perzilréti.
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m Norédami uzbaigti programavima, ga-
lios pasirinkimo jungiklj nustatykite
ties 12 val.

m Kad nustatymai bity iSsaugoti, jdékite
patiekalg ir iki galo paleiskite progra-
ma.

& Pazeidimai, atsirade naudojant
tuscia prietaisa.

Jiunge tuscig prietaisg, rizikuojate jj
sugadinti.

Jeigu jjungéte tuscig prietaisg, i$ karto
ji sustabdykite (du kartus paspauskite
mygtukg “Stop/C”).

Norédami iSsaugoti vieno arba dviejy
etapy programas, vadovaukités auksciau
pateiktais nurodymais: galios pasirinki-
mo jungiklj nustatykite ties 12 val., pa-
leiskite programg ir uzbaikite programa-
vima, paspaudus mygtukg “M” bus ro-
domas kitas etapas.

Nustatymy keitimas

m Dar kartg atlikite programavimo veiks-
mus ir perradykite iSsaugotg progra-
ma.

Asmeniniy programy iskvieti-

mas

m Galios pasirinkimo jungiklj nustatykite
ties 12 val.

m Paspauskite mygtukg “M”.

m Paspauskite mygtukg “Start”.
Dingus elektros srovei, programa ne-

buvo iSsaugota, todél jg reikés jvesti
i§ naujo.



Prietaiso nustatymy keitimas

Galite pakeisti kai kuriuos prietaiso nustatymus.

Atskiri prietaiso nustatymai, kuriuos galite pakeisti, nurodyti lenteléje.
Gamykliniai nustatymai lenteléje pazyméti zvaigzdute™.

Norédami keisti prietaiso nustatymus:

(@1lalwv)

m Vienu metu nuspauskite mygtukus @ ir “M” ir laikykite, kol indikatoriaus laukelyje
pradés Sviesti P/ ir *=. Mygtukus atleiskite. Jeigu lauksite pernelyg ilgai, indikato-
riaus laukelyje vél bus rodomas paros laikas.

m Laiko pasirinkimo jungikliu pasirinkite tuos prietaiso nustatymus, kuriuos ketinate
keisti (P /iki P & ir P ). Sukite jj tol, kol indikatoriaus laukelyje pasirodys pageidau-
jamas nustatymas.

m Paspauskite mygtukg “M” ir i§kvieskite nustatyma.

Indikatoriaus laukelyje pasirodZius nuorodai 5, galésite keisti nustatyma.

m Pasukite laiko pasirinkimo jungiklj (zr. lentelg), paspauskite mygtukg “M” ir patvir-

tinkite nustatyma (P 5 ir P 0 nuspauskite mygtukg “M” ir palaikykite apie 4 sekun-
des).

Prietaiso nustatymai iSsaugomi. Indikatoriaus laukelyje vél pasirodo P ir prietaiso
nustatymo simboliai.

Tuo paciu budu galite pakeisti ir kitus prietaiso nustatymus.
m Norédami uzbaigti keitimus, paspauskite mygtukg “Start/C”.

Pakeisti prietaiso nustatymai bus iSsaugoti net dingus elektros srovei.
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Prietaiso nustatymy keitimas

Prietaiso nustatymas

Galimi nustatymai (* gamyklinis nustatymas)

P! | ISjungimas nakciai 5 0% | I1Sjungimo naktj funkcija iSjungta.
51 ISjungimo naktj funkcija jjungta. Nuo 23 ir
4 valandos paros laiko rodymo indikatorius yra
iSjungtas.
P2 | Automatinis Silumos | 5/* | Automatinis Silumos palaikymas yra jjungtas.
alaikymas
patalky 50 | Automatinis Silumos palaikymas yra iSjungtas.

P3| Nuoroda “door” 5 /* | Nuoroda “door” rodoma tuo atveju, jeigu dure-
Iés nebuvo atidarytos ilgiau negu 20 minuciy.
Paleidimas yra uzblokuotas.

S0 | Nuoroda “door” nerodoma.

P4 | Priminimo signalas | 5/* | Pasibaigus programai, pirmas 20 minuciy kas
5 minutes nuskambés trumpas priminimo sig-
nalas.

580 | Priminimo signalas yra iSjungtas.

PS5 | Parodomasis rezi- 5 0* | Parodomasis rezimas iSjungtas. ISjungus paro-
mas (skirtas prietai- domajj rezima, indikatoriaus ekranélyje trum-
sy pristatymui par- pam pasirodo _
davimo vietose arba , . . .

arody salése) S Jjungtas parodomasis rezimas. Spusteléjus
P mygtukg arba pasirinkimo jungiklj, indikatoriaus
laukelyje trumpam rodoma fIE5_. Prietaisas
néra parengtas naudoti.

P& | Svorio vienetai S 0* | Maisto produkty svoris rodomas gramais (g).

! Maisto produkty svoris nurodytas svarais (Ib).

P71 | Darbo valandos Galite perzitréti bendrg savo mikrobangy kros-
nelés darbo valandy skaiciy.

PO | Gamykliniai nustaty- | 5/* | Gamykliniai nustatymai vél buvo atkurti arba

mai nebuvo pakeisti.
50 | Gamykliniai nustatymai buvo pakeisti.
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Pasildymas

Norédami pasildyti maisto produktus,
naudokite Sig mikrobangy galig:

Gérimai 900 Vaty
(W)
Patiekalai 600 vaty
(W)
Kadikiy ir vaiky maistas 450 vaty
(W)

& Galite nusideginti prisiliete prie
karsto patiekalo.

Neperkaitinkite ktdikiy ir vaiky mais-
to.

Pasirinke 450 W galig, kaitinkite tik
apie 1/2—1 min.

Patiekaly pasildymo patarimai

Patiekalus Sildykite uzdengtus, iSskyrus
apibarstytus dziGvéséliais.

& Sprogimo pavojus dél susidariu-
sio slégio!

Sildant uzdarytus indus arba butelius,
susidaro slégis, kuris gali sukelti spro-
gima.

Niekada nesildykite patiekaly arba
skysé&iy uzdaruose induose (pvz., bu-
teliuky su kadikiy maisteliu). Prie$ tai
atidarykite indelius. Nuo kadikiy bu-
teliuky nuimkite dangtel;j ir Ciulptuka.

& Pavojus susizZeisti patiekalui per-
kaitus!

Mikrobangy krosneléje Sildomi skys-
¢iai gali uzvirti, gali nutikti, kad bus
pasiekta uzvirimo temperatira, bet
nebus matomi virimui jprasti burbulai.
Skystis uzverda netolygiai. Dél taip
vadinamo uzdelsto uzvirimo iSémus
arba sukracius indg, gali staiga pradé-
ti kilti burbulai, skystis gali staiga uz-
virti. Burbuliavimas gali bati toks stai-
gus, kad durelés atsidarys savaime.
Stenkités skyscio neperkaitinti, jj re-
guliariai maiSykite. Skysc¢iams jkaitus,
palaukite bent 20 sekundziy, tada is-
imkite indg i$ maisto ruosimo sky-
riaus. Sildydami skys&ius, j inda galite
jstatyti stikline lazdele arba panasy
daikta.

Kiausiniai gali susprogti.
Mikrobangy krosneléje nesildykite
kietai virty kiausiniy, net nulupty.

I$ Saldytuvo iSimtus produktus reikia Sil-
dyti ilgiau, nei laikomus kambario tem-
peratiroje. Sildymo trukmé priklauso
nuo patiekalo sudéties, kiekio ir pradinés
temperatuiros.

Jsitikinkite, kad patiekalai visada bity
pakankamai pasile.

Jeigu abejojate, ar patiekalas pakanka-
mai pasilo, nustatykite dar Siek tiek lai-
ko.

Sildydami didesnius kiekius, juos kartais
pamaisykite arba apverskite. MaiSykite
nuo iSoriniy sluoksniy link vidiniy, kad
greiciau susilty krastai.
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Pasildymas

Patiekalui paSilus

Bukite atsargls iSimdami indg! Gali
bati karstas.

Indas jkaista ne nuo mikrobangy povei-
kio (i8imtis: kar&¢iui atsparus keraminis
indas), bet nuo patiekalo perduodamos
Silumos.

Pasildyta patiekalg keletg minuciy paliki-
te kambario temperatiroje, kad tolygiai
pasiskirstyty temperatira. Tuo metu po
patiekalg tolygiai pasiskirsto temperatt-
ra.

& Galite nusideginti prisiliete prie
karsty patiekaly!

Pasildyti patiekalai gali bati labai
karsti.

Pasildytg patiekalg, o ypac vaiky ir ka-
dikiy maistelj, bdtinai pamaisykite ar-
ba supurtykite ir patikrinkite tempera-
targ!
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Kepimas

Patiekalg jdékite | mikrobangoms pritai-
kyta indg, uzdenkite ir kepkite.
Rekomenduojama uzvirinimui pirmiausia
pasirinkti 900 vaty galig, o tolesniam
Svelniam troskinimui — 450 vaty galia.
Ryziy ir many brinkinimui pirmiausia nu-
statykite 900 vaty, o veéliau 150 vaty ga-
lig.

Patiekaly kepimo patarimai

Darzoviy kepimo laikas priklauso nuo jy
struktdros. Svieziose darzovése yra dau-
giau vandens, todél jos greiCiau iSkepa.
Kepdami Saldytas darzoves, jpilkite Siek
tiek vandens.

I$ Saldytuvo iSimtus produktus reikia
kepti ilgiau, nei laikomus kambario tem-
peraturoje.

Kepimo metu patiekalg maisykite arba
apverskite. Taip tolygiai pasiskirstys
temperatara.

& Nepakankamai iSkepes patiekalas
gali kelti pavojy sveikatai.

Pasirinkite tinkama greitai gendanciy
produkty (pvz., Zuvies) kepimo truk-
me.

Batinai atkreipkite démes;j j nurodytas
kepimo trukmes.

Jeigu kepate maisto produktus su kieta
odele arba lukstu, pvz., pomidorus,
desreles, bulves su lupenomis ir bakla-
Zanus, pries tai keletg karty perdurkite jy
odele arba juos jpjaukite, kad galéty pa-
siSalinti atsirandantys garai.

& Pavojus susizeisti verdant kiausi-
nius su lukstu!

Kiausiniai su lukstu gali sprogti net ir
iSimti iS maisto ruoSimo skyriaus.
Mikrobangy krosneléje kiauSinius su
lukstu virkite tik specialiame inde.

& Pavojus nudegti kepant kiausi-
nius be luksto.

Jeigu kepate kiauSinius be luksto, jy
tryniai gali staigiai sprogti.

KiausSinius galite kepti tik pries tai ke-
letg karty perddre kiauSinio trynio
plévele.

Baige kepti

Bikite atsargus iSimdami indg! Gali
bati karstas.

Indas jkaista ne nuo mikrobangy povei-
kio (i8imtis: kard&iui atsparus keraminis
indas), bet nuo patiekalo perduodamos
Silumos.

ISkepty patiekalg keletg minuciy palikite
kambario temperatiroje (suderinimo lai-
kas), kad tolygiai pasiskirstyty tempera-
tdra. Tuo metu po patiekalg tolygiai pa-
siskirsto temperatira.
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Atitirpinimas

& Pakartotinai uzSaldyti produktai
gali kelti pavojy sveikatai.

Saldant aptirpusius arba atitirpusius
maisto produktus, Sie netenka savo
maistinés vertés ir sugenda.
Aptirpusiy arba atitirpusiy maisto
produkty pakartotinai neuzsaldykite.
Maisto produktus kuo greiciau suvar-
tokite! Atitirpintus maisto produktus
iSvire arba iSkepe, galite juos vél uz-
Saldyti.

Maisto produkty atitirpinimui rinkités
Sias mikrobangy galias:

- 80 vaty (W)
labai jautriy maisto produkty atitirpini-
mui (pvz., grietinélés, sviesto, torty su
grietinés ir sviesto kremu, sario).

- 150 vaty (W)
kity maisto produkty atitirpinimui.

Produktg iSimkite i$ pakuotés, dékite |
mikrobangoms pritaikytg indg ir atitirpin-
kite neuzdengta. Praéjus pusei laiko,
produktyg apverskite, susmulkinkite arba
iSmaisykite.

Kad galéty nutekeéti mésos sultys, Saldy-
tg, iS pakuotés iSimtg mésg jdékite j sti-
klinj arba porcelianinj indg ir pastatykite
ji ant apverstos lékstés. Atitirpinimo me-
tu apverskite.

& Salmoneliy bakterijos gali sukelti
pavojy sveikatai!

Atitirpindami paukstieng atkreipkite
démes;j j ypatingg Svara.

Jokiu badu nenaudokite atitirpusio
mésos skyscio.

Jeigu ketinate mésg, Zuvj arba paukstie-
na virti, nebdtina jos visiskai atitirpinti.
Pakaks, jeigu maisto produktai bus aptir-
pe. PavirSius bus pakankamai minkstas,
kad galéty jsisavinti prieskonius.
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Atitirpinimas ir paruoSimas

Saldytus maisto produktus galite atitir-
pinti ir i$ karto paSildyti arba iSkepti.
Pirmiausia nustatykite 900 W galig, ta-
da 450 W.

Maisto produkty iSimkite i$ pakuotés,
dékite | mikrobangoms pritaikytg indg ir
atitirpinkite, Sildykite arba kepkite uz-
dengta. ISimtis: maltos mésos kepsnj
kepkite neuzdengta.

Skystus patiekalus, pvz., sriubas ar dar-
Zoves, keletg karty pamaisykite. Praéjus
pusei laiko, mésos griezinélius atsargiai
atskirkite ir apverskite. Zuvj taip pat ap-
verskite praéjus pusei laiko.

Atitirpintg, paSildytg arba iSkeptg patie-
kalg keletg minuciy palikite kambario
temperatiroje, kad tolygiai pasiskirstyty
temperatura.



Konservavimas

Mikrobangy krosneléje galima konser-
vuoti nedidelius kiekius vaisiy, darzoviy
arba mésos. Naudokite specialius, nau-
doti mikrobangy krosneléje pritaikytus
indus. Paruoskite stiklainius kaip jpras-
tai.

Pripildydami stiklainius, palikite apie 2
cm iki virSaus.

Stiklainius uzdarykite tik mikroban-
goms tinkamomis sgvarzomis arba
permatoma lipnia juosta.
Nenaudokite metaliniy spaustuky ar-
ba uzsukamy stiklainiy ar skardiniy,
kad nesusidaryty kibirkstys!

Konservavimui geriausia naudoti daug.
keturis '/, litro stiklainius.

m Pastatykite stiklainius ant sukamosios
lékstés.

m Parinkite 900 vaty galig ir palaukite,
kol stiklainiuose pradés kilti burbuliu-
kai.

Reikalinga trukmé priklauso nuo

- Pradinés konservuojamo produkto
temperaturos.

- Stiklainiy skaicius.

Trukmeé, kol visuose stiklainiuose trum-
pais intervalais tolygiai pradés kilti bur-
buliukai:

1 stiklainis mazdaug 3 min.
2 stiklainiai mazdaug 6 min.
3 stiklainiai mazdaug 9 min.
4 stiklainiai mazdaug 12 min.

Sios trukmeés pakanka vaisiy ir darzoviy
marinavimui.

Jeigu marinuojate darzoves, pradéjus kil-
ti burbuliukams, mikrobangy galig suma-
Zinkite iki 450 W ir

- morkas mazdaug 15 min.
- Zirnius mazdaug 25 min.

pakaitinkite.
Baige konservuoti,

iSimkite stiklainius i$ maisto ruosimo
skyriaus, uzdenkite ranksluosciu ir paliki-
te 24 valandas atvésti.

Nuimkite lipnig juostele arba spaustukus
ir patikrinkite, ar visi stiklainiai uzdaryti.
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Pritaikymo pavyzdziai

Maisto pro- Kiekis Mikro- | Trukmé Nuorodos
duktai bangy (min.).
galia va-
tais (W)
ISlydykite svies- 100 g 450 1:00—1:10 | lydykite neuzdengta
tg ar margaring
Sokolado lydy- 100 g 450 3:00-3:30 | lydykite neuzdengta, retkar-
mas Ciais pamaisykite
Zelatinos tirpi- 1 pakelis + 5 valg. 450 00:10— | tirpinkite neuzdengtg, retkar-
nimas Saukst. vandens 00:30 Ciais pamaisykite
Torto glajaus 1 pakelis + 250 ml 450 4-5 kaitinkite neuzdengta, retkar-
ruosimas skyscio Ciais pamaisykite
Mieliné tesla Raugas i$ 100 g mil- 80 3-5 kildinkite uzdengta
ty
Kukurlizy spra- | 1valg. Saukst. (20 g) 900 3—-4 Supilkite kukurdzus j 11 stiklinj
geésiy ruosSimas spraginimui skirty indg, uzdenkite, paruostus api-
kukurazy barstykite cukraus pudra.
Sokoladu pa- 20g 600 00:10— | kepkite neuzdengtus, léksteje
dengty zefyry 00:20
(“Oro buginu-
ky”) kepimas
Saloty padazy 125 ml 150 1-2 lengvai pasildykite neuzdeng-
aromatizavimas tus
Citrusiniy vaisiy 150 g 150 1-2 sudékite j I€kste, neuzdenkite
temperavimas
Pusry¢iy Soni- 100 ¢g 900 2-3 sudékite ant buitinio popie-
nés kepinimas riaus, neuzdenkite
Ledo dalijimas 500g 150 2 dékite j prietaisg neuzdengta
porcijomis
Pomidory ode- 3 vienety 450 67 Pomidorus virSuje kryzmai
liy pasalinimas ipjaukite, jpilkite Siek tiek van-
dens, uzdenkite ir pakaitinkite,
nulupkite odeles. Pomidorai
gali bati labai karsti!
Braskiy dzemo 300 g braskiy, 900 7-9 Vaisius sumaisykite su cukru-
ruosimas 300 g zelés cukraus mi, uzdenkite, kepkite auksta-
me inde.
Bandeliy atitir- 2 vienetai 150 + 1-2 Atitirpinkite neuzdengtas, ant
pinimas ir kepi- keptuvas 4-6 groteliy, praéjus pusei laiko,
mas Keptuvas apverskite.

Visi nurodyti duomenys yra orientaciniai.
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Duomenys priezitros institucijoms

Bandomieji patieka- | Mikrobangy | Trukmé | Suba- | Pastaba
lai pagal EN 60705 | galia (W) + | (min.)/ | lansavi-
Keptuvas/ | svoris | mo tru-
Automatiné kmé*
programa (min.)
KiausSiniy kremas, 300 38—-40 120 Naudokite standarti-
1000 g nes formas, kuriy vir-
Saus matmenys —
(25 x 25 cm)
Smeélio pyragas, 600 8 5 Naudokite standarti-
475 g nes kepimo formas, ku-
riy virSaus skersmuo
220 mm, kepkite neuz-
dengtg
Malta mésa, 600 7 5 Naudokite standarti-
900 g 450 12 nes formas, kuriy vir-
Saus matmenys —
250 mm x 124 mm,
kepkite neuzdengtg
Bulviy uzkepélé, ACS8 1100 g 5 Naudokite standarti-
1100 g nes kepimo formas, ku-
riy virSaus skersmuo
220 mm, kepkite neuz-
dengta
Visciukas, AC5 1200 g 2 Po keptuvo grotelémis
1200 g pastatykite karsciui at-
Saldyto produkto spary, kepimui mikro-
svoris, bangose pritaikyta in-
— atitirpintas ir da, dékite vis&iukg kra-
perpjautas pusiau tinéle Zemyn, praéjus
pusei kepimo laiko, ap-
verskite.
Mésos atitirpinimas 150 gl 5-10 | Naudokite standarti-
(maltos mésos), nes formas, pragjus
500¢g pusei laiko, apverskite.
Avietés, 150 7 3 Naudokite standarti-
250 ¢g nes formas, atitirpinki-

te neuzdenge

* Patiekalg palikite kambario temperatiroje, tuo metu kg tik iSkeptame patiekale to-
lygiai pasiskirstys temperatira.
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Valymas ir prieziira

Nuo uZsiterSimo apsaugo nerldijanciojo  suminkstins prikepusius neSvarumus.
plieno valymo priemoné, kurios galima Dabar galite neSvarumus nuvalyti indy
jsigyti “Miele” garantinio aptarnavimo plovimo priemone.

skyriuje. Nedidelj priemonés kiekj uztep-

Nertdijanciojo plieno pavirsiy valymui
kite ant minkstos Sluostés. J 0P P 4 valy

naudokite specialias valymo priemones
(galima jsigyti “Miele” garantinio aptar-
navimo skyriuje).

Prie§ valydami mikrobangy krosnele,

atjunkite jg nuo maitinimo tinklo /
(pvz., istraukite kistuka). l
Mikrobangy krosnelés valymui ne- A

naudokite valymo garais prietaiso.
Garai gali patekti j jtampinggsias prie-
taiso dalis ir sukelti trumpajj jungima.
Korpusas, maisto ruosSimo sky-
rius, vidiné dureliy pusé
& Maisto ruosimo skyrius yra kars-
tas, galite nusideginti!
Baigus naudoti, i$ karto nevalykite /

prietaiso, Sis gali bati labai karstas.
Valykite tik atvésusj maisto ruoSimo
skyriy.

Nenuimkite prieS mikrobangy isleidi-
mo angg esancio skydelio maisto
ruoSimo skyriuje ir plévelés nuo dure-

. o o liy vidinés pusés.
& NesSvarumai gali sukelti gaisra.

Tam tikromis aplinkybemis stambus Uztikrinkite, kad j prietaiso védinimo
neSvarumai gali pazeisti prietaisg ar- angas nepatekty vandens, neuzstrig-
ba sukelti pavojingas situacijas ar net ty daiktai.

gaisrg. N L Nesluostykite prietaiso vidaus labai
Jeigu prietaiso neiSvalysite i$ karto, drégna $luoste, kad j angas nepatekty
tai padaryti bus sudétingiau, o tam ti- skyséio.

krais atvejais nejmanoma. Nenaudokite $veitimo priemoniy, ga-

. L Cai
Maisto ruosimo skyriy ir dureliy vidine lite subraizyti pavirSiy!

pusg valykite Svelnia valymo priemone Kvapus prietaiso viduje galima neutrali-
arba uzpurkskite indy plovimo priemo- zuoti, kelias minutes pavirus puodel;
nés, nuplaukite vandeniu ir nusausinkite. vanden] su Siek tiek citriny sul&iy.
Nusausinkite minksta Sluoste.

Jeigu maisto ruoSimo skyriuje gausu pri-

kepusiy neSvarumy, 2 arba 3 minutes

pakaitinkite stikline vandens, kol uzvirs.

Virimo metu ant sieneliy nuséde garai
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Valymas ir prieziiira

& Pazeistas prietaisas gali kelti pa-
vojy sveikatai.

Jeigu durelés yra paZeistos, prietaiso
nenaudokite, kol jy neapzilrés
“Miele” jgaliotas garantinio aptarna-
vimo skyriaus technikas. Jjungto prie
taiso skleidziamos mikrobangos gali
kelti pavojy naudotojui.

Dureles reguliariai nuvalykite, nuolat
tikrinkite, ar néra pazeidimy. Nenau-
dokite mikrobangy krosnelés, jeigu
— prietaiso durelés yra islinkusios,

— atsilaisvine dureliy lankstai,

— korpuse, durelése arba maisto ruo-
Simo skyriaus sienelése yra matomy
plysiy arba jtrakimy.

Valydami maisto ruoSimo skyriy:

\\X

m iSimkite sukamajg lékste ir plaukite jg
indaplovéje arba uzpurkskite indy plo-
vimo priemonés ir nuplaukite vande-
niu.

m Nuvalykite sukamosios lekstés laikiklj

ir ratukus, taip pat maisto ruosimo
skyriaus pagrinda. Kitaip lékste gali
suktis ir uzsikirsti.

m Nuvalykite kontakty pavirSius tarp su-

kamosios leksteés ir ratuky.

Nesukite lekStés ranka, galite pazeisti
pavaros variklj.
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Valymas ir prieziira

Prietaiso priekiné dalis

Jei neSvarumai paliekami ilgiau, jy gali
nepavykti pasalinti, o pavirSius gali
deformuotis arba pakeisti spalva.
Nesvarumus nuo prietaiso priekinés
dalies pasSalinkite i$ karto.

Prietaiso priekine dalj plaukite Svaria
kempine, plovikliu ir Siltu vandeniu. Tada
nusausinkite minksta Sluoste.
Valymui galite naudoti §varig, drégng mi-
kropluosto Sluoste be valiklio.
Visi pavirSiai gali susibraizyti. Tam ti-
kromis aplinkybéms subraizyti stikli-
niai pavirSiai gali suskilti.
Visi pavirSiai gali nusidazyti arba pasi-
keisti, jei juos plausite netinkamomis
plovimo priemonémis.
Todél atsizvelkite j valymo nurodymus.

Kad nepaZeistuméte pavirsiy, nenau-
dokite

- valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra
sodos, amoniako, rigsciy arba chlori-
dy;

- kalkiy Salinimo priemoniy;

- $veitimo priemoniy (pvz., $veic¢iamyjy
milteliy, pienelio, valomojo akmens);

- valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra
tirpikliy;

- nerldijanciojo plieno valikliy;

- indaplovéms skirty plovikliy;

- aerozoliniy orkaiciy purskikliy;

- stiklo valymo priemoniy;

- braizan¢iy kiety kempiniy ir Sepeciy,
pavyzdziui, puody valymui skirty kem-
piniy;

- purvo trintuky;

- astriy metaliniy grandikliy.
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Komplekte esantys priedai
Grotelés

Po kiekvieno naudojimo nuplaukite gro-
teles, jas galima plauti indaplovéje. Ne-
nuplaunamus neSvarumus nuvalykite
nertdijanciojo plieno valikliu.

Padéklas “Gourmet”

“Gourmet” padéklg plaukite kar$tu van-
deniu, Sluoste ir riebalus tirpinancia plo-
vimo priemone.

Jokiu badu nenaudokite metaliniy
Sveitikliy, Sveitimo pieneliy arba agre-
syviy valymo priemoniy.

Padéklo neplaukite indaplovéje.

Jeigu ruoséte intensyvaus kvapo patie-
kalus, | “Gourmet” padékla jpilkite Siek
tiek vandens, jspauskite citrinos suléiy ir
nustate didziausig galig, padéklg 2—

3 minutes kaitinkite mikrobangy krosne-
léje, tada iSplaukite Svariu vandeniu.



Ka daryti, jeigu ...

Dauguma prietaiso veikimo sutrikimy, galin¢iy atsirasti kasdienio naudojimo metu,
galima pasSalinti savarankiskai. Tai padés sutaupyti laiko ir pinigy, nes nereikés kreip-
tis j garantinio aptarnavimo skyriy.

UZéje j www.miele.com/service rasite informacijos apie savarankiskg sutrikimy $ali-

nima.
Toliau pateiktos lentelés padés rasti prietaiso veikimo sutrikimo priezast;j ir saugiai
ja pasalinti.

Problema Priezastis ir Salinimas

Nepavyksta pa-
leisti proceso.

Patikrinkite,

W ar uzdarytos prietaiso durelés,

W ar jjungtas paleidimo blokatorius (Zr. skyriaus “Valdymas”
poskyrj “Paleidimo blokatorius”),

m ar indikatoriaus laukelyje rodoma nuoroda “door”. ligesn; lai-
ka (apie 20 minuciy) nebuvo atidarytos durelés (Zr. skyriaus
“Valdymas” poskyrj “Nuoroda “door”).

| ar teisingai jdétas prietaiso kiStukas,

| ar iSsijungé namo elektros instaliacijos saugiklis, nes sugedo
prietaisas, namo elektros jvadas arba kitas elektros prietaisas
(i8 maitinimo lizdo iStraukite kiStuka, kreipkités j atsakingg elek-
trikg arba garantinio aptarnavimo skyriy, zr. skyriy “Garantinio
aptarnavimo skyrius”).

Pasibaigus kepi-
mo procesui, ir
toliau girdisi vei-
kimo garsas.

Tai ne triktis. Pasibaigus kepimo procesui, ventiliatorius trumpam
lieka jjungtas, kad oro drégmé negaléty nusésti orkaitéje, ant val-
dymo skydelio arba jmontavimo spintoje. Jis iSsijungia automatis-
kai.

Indikatoriaus
laukelis yra uz-
tamsintas.

Paros laiko rodymas yra i$jungtas.
m Paspauskite mygtuka @ ir palaikykite keletg sekundziy.

Jjungta iSjungimo naktj funkcija.
m Funkcijg iSjunkite.

leksté sukasi uz-
sikirsdama.

Gali bati uzsiter§es sukamosios lékstés pagrindas.

m Patikrinkite, ar néra neSvarumy tarp sukamosios lekstés ir
maisto ruoSimo skyriaus pagrindo.

m Patikrinkite, ar Svars kontakty pavirSiai tarp sukamosios
lékstés ir ratuky.

m Nuvalykite sukamosios lékStés pagrinda.

Pasibaigus nusta-
tytai trukmei, pa-
tiekalas nebuvo
pakankamai pasi-
les arba iSkepes.

Netinkamai pasirinkta trukmé arba galios lygis.

m Patikrinkite, ar buvo pasirinktas nustatytai trukmei tinkamas
galios lygis.
Kuo Zemesnis galios lygis, tuo ilgesné trukmé.

m Patikrinkite, ar kepimo procesas buvo sustabdytas, bet nebu-
vo paleistas i$ naujo.
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Ka daryti, jeigu ...

Problema

Priezastis ir Salinimas

Mikrobangy kros-
nelé veikia, bet ne-
veikia maisto ruo-
§imo skyriaus ap-
Svietimas.

Perdegé lempute.

Prietaisg galite naudoti kaip jprastai, tik neveikia apSvietimas.

m Informuokite garantinio aptarnavimo skyriy, kad pakeisty ap-
Svietimo lempute.

Mikrobangy kros-
nelés veikimo me-
tu girdisi nejprasti
garsai.

Patiekalas uzdengtas aliuminio folija.
| |3 nuimkite.

Jeigu naudojate metalinius indus, gali prasidéti kibirk§¢iavimas.
m Vadovaukités atitinkamame skyriuje pateiktomis indy naudoji-
mo nuorodomis.

Laiko rodymo in-
dikatoriuje rodo-
mas neteisingas
paros laikas.

Jeigu buvo dinges elektros srovés tiekimas, laikas vél pradeda-
mas skaiciuoti nuo 12.00 valandos, kaip ir po prietaiso paleidi-
mo.

Paros laikg turésite nustatyti i$ naujo.

m Pataisykite paros laika.

Patiekalas per
greitai atvésta.

Dél mikrobangy savybiy Siluma visy pirma atsiranda maisto

produkto krastuose, tada perduodama j vidurj.

Jeigu patiekalas buvo kaitinamas pasirinkus aukstg galig, patie-

kalo krastai gali bati karsti, bet viduje jis gali bati dar nesusiles.

Paskui vykstanciame temperatiros suvienodinimo procese pa-

tiekalo vidus tampa Siltesnis, o krastai vésesni.

m Jeigu Sildote skirtingos sudéties patiekalus (pavyzdziui, pa-
ruo$tus pagal valgiarastj), nustatykite Zemesne galig ir ilges-
ne trukme.

Mikrobangy
krosnelé iSsijun-
gia kepant, Sil-
dant ar atitirpi-
nant.

Gali bati, kad nepakankama oro cirkuliacija.
m Patikrinkite, ar neuzdengtos oro i§éjimo ir jéjimo angos.
PaSalinkite trukdancius daiktus.

Perkaitinus prietaisg, saugumo sumetimais, Sis gali iSsijungti.
m Prietaisui atvésus, galite jj naudoti toliau.

Prietaisas pakartotinai iSsijungia.
m Informuokite garantinio aptarnavimo skyriy.
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Garantinio aptarnavimo skyrius

UZéje j www.miele.com/service rasite
informacijos apie savarankiskg sutriki-
my Salinima, taip pat apie atsargines
“Miele” dalis.

Sutrikus prietaiso veikimui, su-
sisiekite

Jeigu sutrikimy nepavyksta pasSalinti sa-
varankiskai, informuokite jums prietaisg
pardavusj pardavéjg arba kreipkités |
“Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Su “Miele” garantinio aptarnavimo sky-
riumi galima susisiekti adresu
www.miele.lt/service.

“Miele” garantinio aptarnavimo sky-
riaus kontaktiné informacija nurodyta
Sios naudojimo instrukcijos pabaigoje.

Garantinio aptarnavimo skyriui turésite
nurodyti modelio pavadinima ir gamykli-
nj numerj (Gam. /SN / Nr.). Visi Sie
duomenys nurodyti specifikacijy lentelé-
je.

Garantija
Garantinis laikotarpis yra 2 metai.

Daugiau informacijos nurodyta pridéto-
se garantinio aptarnavimo salygose.
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Techniniai duomenys

Imamoji galia iSjungties blsenoje, maks. 0,3 W
paros laiko indikacija iSjungta

Imamoiji galia iSjungties blsenoje, maks. 0,8 W
paros laiko indikacija jjungta

Laikas iki automatinio perjungimo j iSjungties bliseng 20 min.
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Garantijos salygos

“Miele” Lietuva pirkéjui suteikia — papildomai prie pardavéjo pagal jstatymus suteikiamos garantijos ir
jos neapribojant — teise j garantijg naujiems prietaisams pagal toliau pateiktus garantinius jsipareigoji-
mus:

| Garantijos trukmé ir pradzia

1. Garantija suteikiama Siam laikotarpiui:
a) 24 ménesiai buitiniams prietaisams, naudojamiems pagal paskirtj;
b) 12 ménesiy profesionaliems prietaisams, naudojamiems pagal paskirtj.

2. Garantijos galiojimo terminas pradedamas skaiciuoti nuo datos, nurodytos ant prietaiso pirkimo sas-
kaitos.

Dél suteikty garantiniy paslaugy ir pristatyty atsarginiy daliy garantijos galiojimo terminas nepratesia-

mas.

Il Garantijos suteikimo salygos

1. Prietaisas buvo jsigytas specializuotoje parduotuvéje arba tiesiogiai i§ “Miele” ES $alyje, Sveicarijoje
arba Norvegijoje ir ten buvo naudojamas.

2. Klienty aptarnavimo tarnybos technikui pareikalavus, pateikiamas garantijos patvirtinimas (pirkimo
sgskaita arba uZpildyta garantijos kortelé).

111 Garantijos turinys ir suteikiamos paslaugos

1. Prietaiso trikumai pasalinami per numatytg terming jj pataisant arba pakei¢iant atitinkamg dalj. Susi-
jusias islaidas, pavyzdziui, uz transportavimg, naudojimasi keliais, darbg ir atsargines dalis, padengia
“Miele” Lietuva. Pakeistos dalys arba prietaisai tampa “Miele” Lietuva nuosavybe.

2. Remiantis $ia garantija, bendrovei “Miele” Lietuva negalima pateikti pretenzijy dél Zalos atlyginimo,
nebent “Miele” Lietuva paskirtos ir jgaliotos klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojai zalos padaré
tycia arba dél Siurkstaus aplaidumo.

3. Neteikiamos eksploataciniy medziagy ir priedy pristatymo paslaugos.
IV Garantijos suteikimo apribojimai
Garantija netaikoma trikumams arba triktims, kuriy priezastys yra Sios:

1. Netinkamas pastatymas arba jrengimas, pvz., galiojanciy saugos potvarkiy arba rastisky naudojimo,
jrengimo ir montavimo instrukcijy nepaisymas.

2. Naudojimas ne pagal paskirtj, netinkamas valdymas arba netinkamy medziagy naudojimas, pvz., ne-
tinkamy skalbimo priemoniy, plovikliy arba chemikaly naudojimas.

3. Kitoje ES 3alyje, Sveicarijoje arba Norvegijoje jsigytas prietaisas dél ypatingy techniniy specifikacijy
negali biti naudojamas arba naudojamas taikant tam tikrus apribojimus.

4. |Soriniai veiksniai, pvz., transportuojant padaryta zala, pazeidimas dél smigio arba sutrenkimo, zala
dél nepalankiy oro salygy arba kity gamtos veiksniy.

5. Remonto darbai ir pakeitimai, kuriuos atliko “Miele” nemokyti ir nejgalioti klienty aptarnavimo tarny-
bos darbuotojai.

6. Ne “Miele” originaliy atsarginiy daliy ir ne “Miele” patvirtinty priedy naudojimas.
7. Suduzes stiklas ir perdegusios kaitinamosios lemputés.

8. Elektros srovés ir jtampos svyravimai, kai nepasiekiamos arba virSijamos gamintojo nurodytos paklai-
dos ribos.

9. Neatliekami naudojimo instrukcijoje nurodyti priezitros ir valymo darbai.
V Duomeny apsauga

Asmeniniai duomenys naudojami tik vykdant uzsakyma ir suteikiant garantija, jei prireiks, atsizvelgiant
pagrindines duomeny apsaugos salygas.
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